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Váš Willi Bruckbauer

BORA More than cooking.

M�níme kuchyn� z�funk�ní místnosti na centrum spole�enského d�ní. Vyu�íváme 
p�itom inovativních produkt� a�slu�eb, které zjednodušují va�ení a�umo��ují zdravý 
�ivotní styl.

Bez ohledu na v�k, národnost, pohlaví a�dovednosti si radost z�jídla chceme dop�át všichni. 
Základem je stravování a�va�ení, d�le�ité je ale také nadšení. Je to více spole�enská událost 
ne� jen oby�ejná fyzická �innost. Jídlo re�ektuje náš vztah se sv�tem, s�p�írodou, s�lidmi. 
Stravování je koncept, je individuální a�je výrazem kreativity. P�i jídle je d�le�ité plánování, 
p�íprava, po�itek a�samoz�ejm� také následné uchovávání. Je to spojení individuálních 
zá�itk�, vzpomínek a�oslavy spole�ných chvil.

Od roku 2007 m�níme kuchyn� z�funk�ní místnosti na centrum spole�enského d�ní. 
Sna�íme se toho dosáhnout inovativními produkty a�slu�bami, které zjednodušují va�ení 
a�umo��ují zdravý �ivotní styl. Naším hlavním posláním je pomoct zákazník�m lépe va�it 
a�získávat nezapomenutelné zá�itky. V�souladu s�tímto posláním proto zpochyb�ujeme 
staré neefektivní postupy.

V�rámci nového modelu BORA X�Pure p�edstavujeme vizuáln� a�technicky zdokonaleného 
nástupce jednoho z�našich nejoblíben�jších varných systém� s�odsava�em posledních let. 
Nejmodern�jší technologie v�kombinaci s�vysoce ú�inným odsava�em par vybaveným 
podp�rnými asisten�ními funkcemi je sou�asn� designovým skvostem. Na p�ání také 
s�matnou sklokeramikou. Nová chladni�ka s�mrazákem BORA Cool Combi XL zaujme ješt� 
v�tším objemem pro uchovávání potravin a�nov� koncipovaným pachovým �ltrem. Se 
samo�istícím d�ezem BORA Sink se v�obytném prostoru kuchyn� posouváme ješt� o�krok 
dál. Elegantní sestava d�ezu a�baterie usnad�uje �išt�ní d�ezu naprosto nevídaným 
zp�sobem. S�aplikací BORA JOY m��ete pohodln� ovládat automatické programy BORA 
X�BO, asisten�ní funkce i�recepty p�i va�ení s�BORA X�Pure. Aplikace vám pomáhá va�it 
krok za krokem a�ka�dý den nabízí širokou škálu inspirace pro výb�r jídel.

Pod�lte se s�námi o�radost z�va�ení a�spole�ného vychutnávání pokrm� a�vyzkoušejte si 
spot�ebi�e BORA u�autorizovaných prodejc� ve vašem okolí nebo na n�které z�našich 
�etných akcí.

Podívejte se na naše video, 
jak je p�íjemné va�it spole�n� 
a�ud�lat z�kuchyn� skute�né 
centrum všeho d�ní.
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P R I N C I P  B O R A

Kuchy�ské výpary stoupají 
rychlostí maximáln� 1�metr za 
sekundu. Varné systémy 
s�odsava�em BORA odsávají výpary 
sm�rem dol� rychlostí p�ibli�n� 
4�metry za sekundu. Vzniká tak 
p�í�né proud�ní, které je v�tší ne� 
rychlost stoupání kuchy�ských 
výpar�. Páry a�zápach jsou ú�inn� 
odvád�ny sm�rem dol�.��

V�troub� BORA�X�BO je pára 
vznikající p�i va�ení v�pá�e 
a�pe�ení automaticky odvád�na 
sm�rem dozadu ješt� p�ed 
otev�ením dví�ek trouby. 
Zápach je ú�inn� vázán ve 
�ltru s�aktivním uhlím, který se 
nachází nad varnou komorou.

U�chladicích systém� BORA 
dbáme na neustálou 
optimální cirkulaci vzduchu, 
aby potraviny vydr�ely déle 
�erstvé. Navíc je zápach 
neutralizován zabudovaným 
pachovým �ltrem BORA Cool. 

Princip BORA
I�fyzika m��e být krásná.

Zna�ka BORA je pr�kopníkem v�ú�inném �ltrování pach� 
u�varných systém� s�odsava�em, trouby Flex BORA� 
X�BO a�BORA chladicích systém�.



�ivotní prostor
Celkové pojetí je pro nás d�le�ité – vytvá�íme 
symbiózu va�ení, stravování a�bydlení. 
Prohlédn�te si výhody BORA. 

Spot�ebi�e BORA odsávají pachové 
a�tukové �ástice p�ímo v�míst� 
vzniku. Díky tomu se zna�ka BORA 
stala pr�kopníkem v�oblasti �ltrace 
vzduchu. Se spot�ebi�i BORA m��ete 
va�it, péct i�uchovávat �erstvá jídla 
a�u�ívat si p�i tom volného výhledu 
na uspo�ádané potraviny, dobré jídlo 
a�milé spolustolovníky. Bez 
nep�íjemného zápachu, bez páry 
v�zorném poli, bez zaml�ených brýlí, 
s�ni�ím nerušeným výhledem.

�erstvý vzduch 
a�volný výhled Se spot�ebi�i BORA m��ete va�it 

a�péct jako profesionál 
a�uchovávat potraviny efektivn� 
a��ádn� vychlazené. Naše 
spot�ebi�e zajiš�ují v�dy stejné 
výsledky va�ení, vyu�ívají 
optimální distribuci tepla 
a�proud�ní vzduchu. Spot�ebi�e 
BORA vám také dop�ejí maximální 
úlo�ný prostor a�volnost p�i 
projektování. Kvalitní materiály 
vás p�esv�d�í svou odolností 
a�zaujmou jako designové prvky.

Nejvyšší výkon
Všechny spot�ebi�e BORA vás 
p�íjemn� p�ekvapí intuitivním 
ovládáním – poklepáním nebo 
pota�ením prstu po dotykovém 
povrchu varných desek, displeji 
trouby BORA X BO a�chladicích 
i�mrazicích systém�, otá�ením 
ovládacích kno�ík� i�funkcí 
stmívání a�ovládáním gesty u�BORA 
osv�tlení se z�va�ení a�stolování 
stane nezapomenutelný zá�itek.

Snadné ovládání

BORA usnad�uje ka�dodenní 
�ivot: Všechny odnímatelné díly 
varného systému s�odsava�em je 
mo�né bez ná�adí vyjmout 
a�nechat umýt v�my�ce. Robustní 
a�vysoce kvalitní materiály, ze 
kterých jsou tyto díly vyrobeny, 
jsou odolné proti poškrábání 
a�od�rkám. Díky minimalistickému 
designu jsou všechny povrchy 
snadno p�ístupné – od hygienicky 
�isté chladni�ky a� po samo�isticí 
parní troubu a�d�ez, který se sám 
umyje. Vaše kuchy�ské spot�ebi�e 
se budou v�dy lesknout �istotou.

Snadné �išt�ní

Díky minimalistickému designu bez 
zbyte�ných okraj� spot�ebi�e BORA 
dokonale zapadnou do ka�dé 
kuchyn�. Zna�ka BORA v�dy sází na 
špi�kovou kvalitu materiál��– od 
montá�ního rámu trouby BORA X�BO 
v�matn� �erné barv� po d�ev�né 
prvky p�íslušenství k�chladni�ce. 
Minimalistické a�dokonale 
vytvarované do posledního detailu.

Nad�asový design
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Ka�dodenní p�íprava �erstvých jídel 
je v�našem stresujícím ka�dodenním 
�ivot� opravdovou výzvou. 
Nakupování a�plánování dop�edu 
nám však m��e pomoct se zdrav� 
a�s�chutí stravovat. Klidn� ka�dý den. 

Hermeticky uzav�ené: 
Jídla jsou rozd�lená 

na porce a�uchovávají 
se v�chladnu ve 
vzduchot�sných 

nádobách.

kombinovat a�vytvá�et z�nich r�zné pokrmy. Zajistíte si tak 
rozmanitost na talí�i, maximální �exibilitu a�dvojnásobnou 
úsporu �asu – p�i p�íprav�, proto�e kuchy�ské ná�iní sta�í 
umýt pouze jednou, a�p�i následném va�ení, proto�e 
obvykle �asov� náro�né p�ípravné práce (nap�íklad krájení) 
u� máte hotové. 
A� u� se rozhodnete pro jednu z�t�chto dvou metod, nebo 
chcete kombinovat ob�, rozhodující je, kolik �asu máte b��n� 
k�dispozici a�jak d�le�ité je pro vás si va�ení u�ít. Pokud 
pot�ebujete co nejrychleji a�bez velkého p�emýšlení p�ipravit 
plnohodnotné jídlo, doporu�ujeme Meal Prep. Pokud naopak 
chcete p�edevším ušet�it �as p�i p�íprav� a�pou�ít p�edem 
p�ipravené suroviny, pak vyu�ijete spíše Batch Cooking. Bez 
ohledu na to, pro který zp�sob se nakonec rozhodnete, v�dy 
vám prosp�je, kdy� budete plánovat dop�edu.

Mo�ná jste u� slyšeli o�anglických pojmech Meal Prep a�Batch 
Cooking. Jsou to koncepty systematického p�edp�ipravování 
jídla, které mají co nejvíce usnadnit ka�dodenní zdravé 
stravování. P�i Meal Preparation p�ipravíte jídlo p�edem 
v�plném rozsahu jako hotová jídla. Pak je po porcích zabalíte 
do vakuových sá�k� nebo do vhodných vzduchot�sných 
nádob a�ulo�íte je do lednice nebo mrazni�ky do té doby, ne� 
je budete chtít sníst. V�p�ípad� pot�eby m��ete jídla, jako jsou 
polévky nebo eintopfy, šetrn� rozmrazit a�znovu oh�át i�po 
n�kolika týdnech. 
Díl�í formou p�ípravy jídla je Batch Cooking. Tím je myšlen 
trend p�ípravy a�porcování základních surovin, jako je 
zelenina, maso nebo rostlinné zdroje bílkovin (lušt�niny nebo 
pseudoobiloviny, mezi které pat�í nap�íklad quinoa), k�dalšímu 
rychlému zpracování. Pozd�ji m��ete tyto základní suroviny 

Um�ní 
p�ípravy 
jídel doma
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Správné uchovávání jídel doma je zásadní pro 
�erstvost a�trvanlivost vašich nákup� 

i�p�ipravených potravin. P�ipravené suroviny 
zabalte jednotliv� do nádob pro pozd�jší 

zpracování a�vše odpovídajícím zp�sobem 
uskladn�te: suché potraviny skladujte p�i 

pokojové teplot� a�jídla podléhající rychlé zkáze 
v�chladni�ce nebo mrazni�ce. BORA chladicí 

a�mrazicí systémy poskytují pro ka�dou 
potravinu vhodnou teplotní zónu. Vani�ka 

BORA Fresh zero je ideální pro nebalené ovoce 
a�zeleninu, ryby, maso a�uzeniny. Všechny 

potraviny, které se chystáte brzy zkonzumovat, 
se ukládají do horní �ásti. Trvanlivost p�edem 

p�ipravených nebo p�edva�ených potravin 
m��ete zmrazením prodlou�it a� o��ty�i m�síce. 

P�i správném plánování a�skladování si 
p�ípravné va�ení osvojíte raz dva.

P�ed porcováním a�skladováním je d�le�ité 
nechat jídlo vychladnout na pokojovou teplotu. 
P�edva�ené potraviny pak napl�te do 
nepropustných a�vzduchot�sných nádob. 
K�uspo�ádání potravin pou�ívejte nádoby, do 
kterých se snadno rozd�lují porce a�jednoduše 
se skladují. Suroviny pro Batch Cooking, jako 
je p�ipravená syrová zelenina, m��ete 
skladovat v�chladni�ce s�trochou vody ve 
sklenici na závit. Díky tomu vydr�í déle �erstvé. 
Omyté bylinky, jako je koriandr nebo petr�el, 
i�p�ipravené listy salátu z�stanou k�upavé, 
pokud je zabalíte do vlhké ut�rky a�ulo�íte je 
v�chladni�ce do zásuvky na zeleninu. A�abychom 
nezapomn�li: Pokud chcete, aby si potraviny 
i�p�es p�ípravu zachovaly svou chu�, skladujte je 
odd�len�. Tekutiny a�potraviny podléhající 
rychlé zkáze, jako je syrové maso, m��ete 
vzduchot�sn� uzav�ít pomocí vakuova�ky BORA 
QVac. Vakuováním a�odsátím vzduchu udr�íte 
potraviny déle �erstvé.

4. Správné uchovávání jídel 

3. Porcování, balení 
a�uchovávání

Ne� za�nete va�it, promyslete si, jaké 
mno�ství a�na jakou dobu chcete jídlo 
p�ipravit. Samotné pokrmy by m�ly být 
snadno p�ipravitelné a�vyvá�ené. Jídla by 
také m�la být pestrá, aby vám 
nep�ipadala p�íliš oby�ejná. Zohledn�te 
p�itom stravovací cíle, preference 
a�potravinové intolerance všech osob, 
pro které va�íte. Sna�te se co nejlépe 
kombinovat bílkoviny, zeleninu bohatou 
na vitamíny, vlákninu a�kvalitní sacharidy. 
Poté si na základ� zvolených recept� 
sepište nákupní seznam. Nejlepší je 
nakupovat suroviny ve v�tším mno�ství, 
co� vám m��e ušet�it peníze, a�dívejte se 
po sezónních a�regionálních produktech.

Batch Cooking se skládá z�p�ípravy, jako je mytí 
salát�, �išt�ní, krájení zeleniny a�p�íprava porcí. 

M��ete si také na n�kolik dní dop�edu uva�it 
zdroje sacharid�, jako je kuskus, quinoa nebo 

rý�e. Dají se i�p�edem namíchat dresinky na 
saláty, které p�idáte a� krátce p�ed jídlem. Ve 

vzduchot�sných nádobách vydr�í pom�rn� 
dlouho. U�klasického Meal Prep jsou jídla b�hem 
va�ení úpln� p�edva�ená. Je p�itom d�le�ité dbát 

na to, aby pou�ití ko�ení bylo p�izp�sobeno 
lidem, kte�í jídlo budou pozd�ji také jíst. Ka�dý 

si pak m��e vlastní porci doko�enit p�ímo na 
talí�i. Ko�ení, o�echy, mra�ené plody a�kvalitní 

oleje na va�ení dodají jídlu individuální nádech. 

1. Plánování je d�le�ité

2. P�ipravte a�p�edva�te si suroviny 
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Bircher müsli
P�íprava: 15�min.
Na 4�porce budete pot�ebovat:

200�g ovesných vlo�ek (jemné)
500�ml mléka
(lze nahradit mandlovým mlékem)
3�jablka
1�citron
8�l�ic nasekaných lískových o�íšk�
(lze nahradit sekanými mandlemi)
3�l�íce rozinek
2�l�íce medu

Ovesné vlo�ky smíchejte s�mlékem. Jablka omyjte, osušte 
a�najemno nastrouhejte. Vyma�kejte š�ávu z�citronu a�p�idejte ji 
k�ovesným vlo�kám spolu s�jablky, rozinkami a�lískovými o�íšky. 
Vše dob�e promíchejte. Müsli rozd�lte do �ty� misek a�ka�dou 
pokapejte trochou medu.

Tip od profesionál�:
Bircher müsli bez problém� vydr�í v�chladni�ce n�kolik dní. 
Jakmile je p�ipravené, oceníte ho v�dy, kdy� nemáte �as 
a�pot�ebujete n�co vydatného.

P�íprava: 25�min
Na 4�porce budete pot�ebovat:

Na kuskus
400 g kuskusu
600�ml vody
10�g mo�ské soli
1�l�i�ka kari
½ l�i�ky mletého zázvoru
½�l�i�ky mleté sko�ice
½ l�i�ky t�tinového cukru
na špi�ku no�e kajenský pep�
50�ml olivového oleje
50 g mrkve
50�g �apíkatého celeru
50�g sušených raj�at
100�g fety

Na ku�ecí prsí�ka
4�ku�ecí prsní �ízky
mo�ská s�l
�erstv� namletý pep�
1�snítka rozmarýnu
2�snítky tymiánu
20�ml olivového oleje na pe�ení

Kuskus
Kuskus nasypte do misky. Vodu a�ko�ení dob�e promíchejte 
v�hrnci, vše na prudkém plameni p�ive�te k�varu a�ihned sejm�te 
ze sporáku. P�idejte olivový olej a�kuskus zalijte. Kuskus p�ikryjte 
a�nechte vychladnout.

Mrkev oloupejte a�nakrájejte na drobné kosti�ky. �apíkatý celer 
omyjte a�o�ist�te, zbavte líste�k� a�nakrájejte na drobné 
kosti�ky. Sušená raj�ata nakrájejte najemno. Poté zeleninu 
orestujte na olivovém oleji na pánvi na st�edním plameni, dokud 
nezesklovatí. Pak ji vmíchejte do hotového kuskusu. Do kuskusu 
p�imíchejte sýr feta nakrájený na kosti�ky.

Ku�ecí prsa
Maso osušte papírovou kuchy�skou ut�rkou, následn� osolte 
a�opep�ete. Opláchn�te rozmarýn a�tymián, osušte je a�vlo�te do 
rozpálené pánve s�olivovým olejem a�masem. Ku�ecí prsní �ízky 
orestujte z�obou stran dozlatova a�podávejte na kuskusovém salátu.

Tip od profesionál�:
P�ipravte si dvojnásobné mno�ství kuskusu, po uva�ení ho vlo�te 
do krabi�ky a�uschovejte do chladni�ky. Kuskus pak m��ete 
pou�ít jako p�ílohu, do kuskusových kolá�� nebo nap�íklad jako 
nápl� do wrap�.

Ku�ecí prsa s�kuskusovým salátem
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Další inspirace na recepty s�tématem Meal Prep 
najdete v�knize „Planning food“ z�nové p�tidílné 
kni�ní série zna�ky BORA. Další díly „Cooking 
food“, „Enjoying food“, „Storing food“ 
a�„Accompanying food“ dopl�ují celkový zá�itek 
a�jsou obohacením ka�dé kuchyn�.
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Po�itek  
s�výhledem

Švédský michelinský šéfkucha� Daniel Berlin ve své 
restauraci Vyn servíruje sezónní mistrovské pokrmy.

P�íjemná atmosféra: Vysoký strop, 
rustikální trámy z�masivu, 
kuchy�ský ostr�vek s�kvarcitovou 
pracovní deskou… V�soukromém 
salonku, navr�eném švédským 
kuchy�ským studiem Nordiska Kök, 
se va�í p�ímo p�ed zraky host�.

Vynikající šéfkucha� 
Daniel Berlin ocen�ný 
dv�ma michelinskými 
hv�zdami stojí u�dve�í 
své restaurace.

Fotogra�e ANDREA PAPINI    Design kuchyn� NORDISKA KÖK 
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minimalismus studen�, ale vytvá�í p�íjemnou 
a�intimní atmosféru. Zvuky, jako je sy�ení 
pánví, �in�ení nádobí a�rytmické sekání bylinek, 
zní jako rajská hudba. Ka�dý pohyb kucha�� je 
pod drobnohledem. Jejich t�sná blízkost vytvá�í 
úzký vztah mezi Berlinovým týmem 
a�návšt�vníky, který posouvá gastronomický 
pro�itek na zcela novou úrove�. 
V�zadní �ásti soukromého salonku najdete 
prostornou pracovní plochu s�masivní pracovní 
deskou z�nerezové oceli. Je praktická 
i�elegantní a�dokonale se hodí k�varnému 
systému s�odsava�em BORA Professional 3.0. 
Tichý a�velmi ú�inný odsava� se stará v�salonku 
o�p�íjemnou atmosféru. „Naše vysoké nároky 
splnila varná deska BORA Professional 3.0 díky 

V�závanech v�tru z�malebných vrcholk� je cítit 
s�l. Jsme ve Skåne, v�oblasti Österlen na 
jihovýchodním pob�e�í Švédska. Zde vás krajina 
hned na první pohled zaujme svou rozlehlostí. 
Uprost�ed této idyly se nachází vyhlášená 
restaurace Vyn. „Vyn“ ve švédštin� znamená 
výhled a�restaurace d�lá svému jménu �est. 
Restauraci v�bývalém statku na kopci, kterou 
obklopuje 18�hektar� p�dy a�nabízí nádherný 
výhled na kobaltovou mod� Baltského mo�e, 
m��ete navštívit od podzimu 2023. Hned ze 
vstupních dve�í ze sv�tlého dubového d�eva, 
které zdobí vy�ezávané reliéfy zeleniny, máte 
jistotu, �e vás �eká po�itek z�jídla. Mimo�ádn� 
velká okna rámují okolí jako �ivoucí galerii 
a�umo��ují dennímu sv�tlu pronikat do 
místností. V�soukromém salonku, který skýtá 
prostor a� pro 24�osob, p�ipravuje Berlin 
s�týmem v�t�sné blízkosti host� sezónní 
degusta�ní menu. Pozornost poutá kuchy�ský 
ostr�vek s�masivní kvarcitovou pracovní 
deskou, kterou decentn� ozvlášt�ují zelené 
akcenty. Práv� ten se stává centrem d�ní – 
mistr kucha� tu s�elánem, precizností 
a�kreativitou servíruje kuliná�ská um�lecká díla. 
Berlinovy kucha�ské kreace, které Vynu 
v�kv�tnu 2024 vyslou�ily dv� michelinské 
hv�zdy, jsou ódou na švédské regionální 
a�sezónní chut�. Berlin lásku ke své profesi ale 
neprojevuje jen v�propracovaných menu, ale 
také v�komplexním p�ístupu k�udr�itelnosti. Ten 
se odrá�í v�jeho hlubokém spojení s�p�írodou 
a�up�ednost�ování místních surovin. 42letý 
kucha� si proto p�stuje vlastní zeleninu na 
zahrad� a�chodí lovit zv��. Nemohl si vybrat 
lepší místo, ne� zrekonstruovaný statek, ve 
kterém se krom� restaurace nachází také hotel 
a�vinárna. Berlin navíc spolupracuje výhradn� 
s�místními dodavateli, aby uva�il autentické 
sezónní regionální pokrmy a�pod jeho rukama 
vznikly výjime�né kuliná�ské výtvory.

Design se snoubí s�kuliná�stvím
Také interiér ve skandinávském stylu odrá�í 
spojení s�p�írodou. Teplé, sv�tlé dubové d�evo 
a��isté linie kuchyn� kontrastují s�odhalenými 
rustikálními trámy pod st�echou bývalého 
statku. Díky zemitým tón�m nep�sobí moderní 

svému minimalistickému designu i�stylovým 
ovládacím kole�kám s�nerezovým krou�kem,“ 
vypráví designérský tým z�renomovaného 
kuchy�ského studia Nordiska Kök, který m�l 
design kuchyn� pro restauraci na starosti. 
Nordiska Kök nabízí jedine�né kuchyn� švédské 
produkce, které jsou zcela na míru po�adavk�m 
zákazníka. Pro Berlina bylo d�le�ité do projektu 
zahrnout spot�ebi�e spl�ující ty nejvyšší nároky 
z�hlediska materiál� i�technologií. Po práci se 
op�e o�pracovní desku. „Vyn je místem, kde 
m��u voln� dýchat,“ shrnuje. „Je to místo, které 
m� napl�uje radostí. Mohu tu zapustit ko�eny 
a�dále se rozvíjet.“ Je to také místo, které je 
zt�lesn�ním esence jeho kuliná�ských vizí. Je 
autentické, lokální a�plné lásky.

Sv�tlé d�evo, jasné tvary: 
Realizaci kuchyn� Vyn má na 
sv�domí švédské kuchy�ské 

studio Nordiska Kök.

Tichá a�ú�inná: Varná deska BORA 
Professional 3.0 je v�kuchyni 

soukromého salonku opravdu 
nep�ehlédnutelným prvkem.

Jako v�galerii: za 
oknem se vlní Baltské 
mo�e omývající jih 
Švédska.F
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Úchvatné útesy: Výhled z�vesnice 
na pob�e�í Sa Calobra na Coll dels 

Reis – jedna z�nejkrásn�jších 
panoramatických tras na Mallorce.

Primo� Rogli� je všestranným profesionálním 
cyklistou, který má za sebou p�sobivou 
minulost. V�tomto �lánku vám slovinsky 
závodník prozradí svoje dv� nejmilovan�jší trasy.

Rogli�ovy milované 
cyklotrasy

Primo� Rogli� se novým hv�zdným p�ír�stkem 
týmu Red Bull – BORA - hansgrohe stal v�roce 
2024. Není divu – sympatický Slovinec je jedním 
z�nejúsp�šn�jších cyklist� poslední dekády. 
A�p�itom byl p�vodn� odkojen jiným sportem  
ne� cyklistikou. V�17�letech se stal juniorským 
mistrem sv�ta ve skocích na ly�ích dru�stev. 
Následovaly jeho juniorské úsp�chy i�neúsp�chy 
– jako nap�íklad vá�ný pád na skokanském 
m�stku v�Planici. Mezi dosp�lými se nedokázal 
prosadit, tak�e v�roce 2012 ukon�il skokanskou 
kariéru. Primo� si koupil závodní kolo a�za�al 
systematicky trénovat. Na všechna speci�ka 
cyklosportu, které mnozí z�jeho sou�asných 
konkurent� znali u� od d�tství, musel p�ijít sám. 
O�p�t let pozd�ji se stal prvním Slovincem, který 
vyhrál jednu etapu na Tour de France. Toto 
vít�zství se stalo prvním vrcholem jeho 
nevídaného úsp�chu. 
Primo� p�itom není jen špi�kovým cyklistou. Mimo 
sedlo se sna�í trávit maximum �asu se svou �enou 
Lorou a�dv�ma syny. Má nadaci zam��enou na 
cyklistiku, která nejvíce p�sobí v�jeho domovin�. 
Místo �lm� nebo seriál� v�televizi rad�ji poslouchá 
hudbu, nejrad�ji AC/DC. Pokud pot�ebuje 
vydechnout, medituje. Navzdory všemu humbuku 
kolem si Primo� v�dy s�úsm�vem na rtech ud�lá 
dostatek �asu na fanoušky i�média. P�esn� ale ví, 
kdy p�epnout na maximální disciplínu 
a�soust�ed�ní – je to profesionál do morku kostí. 
Díky tomu se, bez ohledu na talent a�úsp�chy, stal 
p�irozeným lídrem týmu. To jsou vlastnosti, které 
ho p�edur�ují k�velkým úsp�ch�m i�v�budoucnu. 
V�roce 2025 ho �eká velký milník kariéry – 
obhajoba vít�zství na Tour de France. Koneckonc� 
k�týmu Red Bull – BORA - hansgrohe nep�ešel pro 
nic za nic.

Nejd�le�it�jší úsp�chy: 
3× celkové vít�zství na Vuelta a�España

1× celkové vít�zství Giro d’Italia
Olympijský vít�z v��asovce jednotlivc�
Vít�z závodu Lutych–Bastogne–Lutych

19× vít�z etapy na Grand Tour
11× celkové vít�zství v�jednotýdenních závodech
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Alpská náhorní plošina na severozápad� Primo�ova rodného 
Slovinska je známá p�edevším díky ka�doro�nímu Sv�tovému 
poháru v�biatlonu a�nedalekému m�stu Bled s�malebným 
stejnojmenným jezerem. Tento klenot v�Triglavském 
národním parku však rozhodn� ocení i�milovníci cyklistiky. 
Trasu si u�ijete jak na silni�ním kole po dvou hlavních 
silnicích a�vedlejší asfaltové cest�, tak na horském kole po 
mnoha lesních stezkách mezi malebnými horskými 
pastvinami. Pokljuka se pyšní opravdu malebnými 
scenériemi. Primo� toto stoupání miluje a�oce�uje nejen 
hustý lesní porost, který poskytuje stín i�p�i vysokých 

teplotách. „Tuhle krajinu miluju a�nep�estává m� fascinovat. 
D�ina pro t�lo, pot�cha pro duši.“ B�hem své skokanské 
kariéry si v�nedalekém Kranji dod�lal obchodní akademii 
a�za�al chodit na navazující studium. Slavné skokanské 
m�stky v�Planici jsou také vzdálené necelou hodinu cesty. 
Pro Primo�e, kterému mnozí �íkají zkrácen� „Rogla“, je 
tento kout Slovinska stále návratem do vlastní sportovní 
historie. A�to i�p�esto, �e skoky na ly�ích a�cyklistika nemají 
na první pohled mnoho spole�ného… Pokud jde o�nap�tí 
t�la, rovnováhu a�obratnost, plody tehdejšího tvrdého 
tréninku mají podíl i�na jeho dnešních úsp�ších. 

Pokljuka, Slovinsko 

Trasa z Krnice 
na biatlonový 

stadion 
v�Pokljuce

Délka: 
16,8 km

Stoupání: 
766�m

Cíl ve výšce:
1�375 m

Cesta ze Sa Calobry a�zp�t je nejlepší panoramatickou 
trasou na Mallorce a�kombinuje v�sob� všechno, co ostrov 
cyklist�m nabízí. Strmé útesy, tropickou vegetaci, vyprahlou 
skalnatou krajinu a�hlavn� úchvatné výhledy na azurové 
mo�e. Nechybí ani skalní brána v�dolní �ásti stoupání 
a�slavná 270stup�ová zatá�ka t�sn� p�ed vrcholem 
pr�smyku Coll dels Reis. Mezi nimi se nachází mistrovské 
dílo silni�á�� s�bezpo�tem zákrut a�serpentin, které z�této 
silnice v�Serra de Tramuntana d�lají magnet pro turisty –  
a� u� na dvou, nebo na �ty�ech kolech. Ka�dý cyklista by si 
tuto trasu m�l alespo� jednou za �ivot za�ít, proto�e tyto 

nádherné kulisy mohou bez problém� konkurovat nejvyšším 
alpským pr�smyk�m. Mallorka je absolutním rájem pro 
cyklisty všech výkonnostních t�íd. Profesionálové z�týmu  
Red Bull – BORA - hansgrohe zde v�dy na za�átku roku 
absolvují tréninkové soust�ed�ní, na kterém na�erpají kondici 
i�týmového ducha na celou sezónu. I�Primo� tu byl mnohokrát. 
Jako výška�i mu vyhovuje severozápadní �ást Baleárského 
ostrova, kde se m��e p�ipravit na nejd�le�it�jší závody 
s�mnoha výškovými metry. Mírné klima ostrova je navíc ideální 
pro adekvátní trénink ve st�edoevropské zim�. A�milovník ryb 
a�mo�ských plod�, jako je  Primo�, si taky p�ijde na své.

Sa Calobra, Mallorca

Trasa ze 
Sa Calobry 

na 
Coll dels Reis

Délka: 
9,4 km

Stoupání: 
659�m

Cíl ve výšce:
711 m

Na vrchol se m��ete dostat pouze jako 
tým: Primo� Rogli� (druhý zleva) na 

soust�ed�ní se svými kolegy z�dru�stva.

P�írodní stín: Na 
severozápad� zem� se 
nachází hust� zalesn�ná 
alpská náhorní plošina 
Pokljuka. 

Vzh�ru k�nebes�m: 
Strmé horské 
cesty jsou pro 
„Rogl�v“ trénink 
jako d�lané.

Panenská p�íroda: Slovinsko 
má co nabídnout nejen 
profesionálním cyklist�m.
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Plánování kuchyn�? 
Hra�ka! 
Kuchyni pova�ujeme za hlavní místnost domácnosti. 
Aby se však kuchyn� stala dokonalým pracovním 
místem a�místností, kde se budete cítit dob�e, musí 
být správn� naplánovaná a�lákat v�ka�dou denní dobu.

V�dokonale naplánované kuchyni máte vše po 
ruce a�dob�e se v�ní va�í. Výška pracovní desky 
by m�la být p�izp�sobena výšce t�ch, kte�í zde 
va�í. Pokud mezi dvojicí panuje výškový rozdíl, 
dá se vyrovnat extra vysokým prkénkem na 
krájení. Abyste se nemuseli tak �asto ohýbat, 
nainstalujte my�ku a�parní troubu, jako t�eba 
BORA X�BO, do vhodné provozní výšky. Pro 
pohodu je také d�le�ité, aby �lov�k, který va�í 
nehled�l do zdi, ale m�l volný výhled do 
místnosti nebo ven. Proto pokud mo�no 
umíst�te d�ez nebo varnou desku BORA p�ed 
okno nebo na varný ostr�vek. 
Cílem ergonomického plánování kuchyn� je 
navrhnout ji tak, aby co nejlépe vyhovovala 
pot�ebám osob, které ji pou�ívají. P�i plánování 
jsou proto nezbytná �ešení na míru. To platí 
i�pro osv�tlení. Je to proto, �e sv�telné zdroje 
mají vysokou funk�ní, emocionální a�estetickou 

hodnotu – od osv�tlení prostoru a� po 
zd�raz�ující osv�tlení. Plánování osv�tlení 
vychází p�edevším z�toho, jak chcete kuchyni 
za�ídit a�pou�ívat. Ješt� p�ed výstavbou 
kuchyn� byste si m�li polo�it tyto otázky:  
Kolik p�irozeného sv�tla prochází okny? Je 
kuchy�ský ostr�vek ryze pracovní plochou, 
nebo slou�í také ke stolování? Budou  
v�kuchyni n�jaké spot�ebi�e, které fungují 
i�jako zdroj sv�tla? 
Kdy� chceme p�ipravovat jídlo, je zásadní 
osv�tlení pracovní plochy. Proto ve spole�nosti 
BORA p�ikládáme velký význam konceptu 
osv�tlení – od tlumeného, teplého sv�tla a�  
po jasné sv�tlo. Koneckonc� osv�tlení 
ovliv�uje atmosféru místnosti a�náladu lidí, 
kte�í v�ní pobývají. A�ješt� jeden tip: V�dy se 
pokud mo�no pora�te s�projektantem kuchyn� 
nebo odborníkem na osv�tlení. 

V�dokonale naplánované 
ergonomické kuchyni 
máte vše po ruce a�je tu 
ideální osv�tlení.

Více informací o�návrhu 
osv�tlení najdete v�naší 
p�íru�ce osv�tlení.
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Výrazné osv�tlení v�jídeln�
Jemné, atmosférické osv�tlení je zde 
d�le�it�jší ne� detailní osv�tlení. Nad 
jídelní st�l doporu�ujeme ideáln� 
sestavu dekorativních stropních svítidel, 
jako je vertikální záv�sné svítidlo  
BORA Stars, které prostor velmi p�íjemn� 
a�elegantn� osv�tlí, ani� by osl�ovalo. 

Magický kuchy�ský trojúhelník
P�i plánování kuchyn� se 
nezam��ujeme na jednotlivé 
spot�ebi�e, ale na pracovní postupy 
p�i va�ení: vyu�ívání chladni�ky, 
uchovávání, mytí, p�íprava, va�ení 
a�servírování – to vše je pot�eba 
vzít v�úvahu. „Magický trojúhelník“ 
vyplývá z�logické posloupnosti 
pracovních oblastí a�hraje klí�ovou 
roli p�i navrhování funk�ní kuchyn�. 
Chladni�ka, d�ez, pracovní deska, 
varná deska a�trouba musí být 
uspo�ádané tak, aby se �lov�k 
v�kuchyni moc nenachodil. Tyto 
dispozice jsou také p�edpokladem 
pro to, aby se na p�íprav� pokrm� 
mohlo sou�asn� podílet více osob, 
ani� by si navzájem p�eká�ely. 
K�tomu je ideální varný ostr�vek, 
který je snadno p�ístupný ze všech 
stran. Proto�e stolování i�va�ení je 
spole�enskou událostí.

Harmonické sv�tlo
Plánování osv�tlení v�kuchyni není jen 
o�výb�ru správného místa, ale také 
o�teplot� barev sv�telných zdroj�. 
Základní pravidlo zní: Teplé bílé sv�tlo 
s�teplotou 2700–3000�kelvin� p�sobí 
uklid�ujícím a�relaxa�ním dojmem, 
neutrální a� studené bílé sv�tlo 
s�teplotou 3300–5300�kelvin� se 
podobá dennímu sv�tlu, a�je proto 
vhodné jako osv�tlení p�i b��ném 
provozu. Koncept osv�tlení kuchyn� by 
m�l v�ideálním p�ípad� zahrnovat teplé 
i�studené bílé sv�tlo a�svítidla by m�la 
být umíst�na tak, aby p�ímo osv�tlovala 
pracovní desku, d�ez a�varnou desku. 
Nap�íklad stmívatelné záv�sné svítidlo 
BORA Horizon vrhá p�ímé sv�tlo 
sm�rem dol� a�nep�ímé sv�tlo naopak 
nahoru, co� je velmi praktické. 

�ádné únavné chození navíc –  
od chladni�ky ke d�ezu, 
k�varné desce a�zase zpátky.

Ve dne, v�noci: A� u� vyu�íváte 
slune�ní svit zvenku nebo um�lé 
sv�telné zdroje uvnit�…

…koncept osv�tlení kuchyn� 
vy�aduje kreativní nápady 
a�dobré plánování.

Osv�tlení jídelního stolu 
by nem�lo viset výš ne� 
70�cm a ní� ne� 55�cm 
nad deskou stolu.

D�ez
Výška pracovní 
desky na míru

Vestavná 
vakuova�ka

Integrovaný varný systém 
s�odsava�em

Parní trouba 
v�provozní výšce

Vhodné osv�tlení

Chladni�ka

Ergonomická kuchyn�: 
takto se optimalizují 
pracovní procesy. 
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Produkty 
BORA

6

BORA p�íslušenství a�dopl�ky 

Kompatibilní p�íslušenství pro jedine�né zá�itky z�va�ení: Na  
cest� za dokonalým jídlem vám pom��e BORA QVac vestavná 
vakuova�ka, nádobí BORA Pots and Pans a�spousta dalších dopl�k�.

3

BORA chladicí a�mrazicí systémy

Uchovávejte potraviny ú�inn� vychlazené a�p�ehledn� 
uspo�ádané. R�zné varianty chladni�ek i�mrazni�ek se 
vyzna�ují inovativním cirkula�ním chlazením, samostatnými 
chladicími okruhy, technologií No Frost a�promyšlenými 
komponentami vnit�ního vybavení.

BORA osv�tlení

Minimalistický design a�maximální sv�tlo. BORA Horizon 
a�BORA Stars poskytují dokonalé osv�tlení k�va�ení 
i�stolování v�nejr�zn�jších situacích, a�doká�ou tak 
v�kuchyni navodit správnou atmosféru.

5

BORA �isticí a�oplachové systémy

Automatická �istota. Automatické omývání d�ezu BORA Sink 
spustíte stisknutím tla�ítka. Špínu a�ne�istoty beze zbytk� 
spláchnete z�celého povrchu vodou do výlevky. Elegantní sestava 
d�ezu a�baterie dokonale zapadá do �lozo�e designu BORA.

4

BORA parní a�pe�icí systémy 

Pára v�té nejkrásn�jší podob�. S�troubou BORA X�BO m��ete 
díky inovativní technologii Rapid Air intuitivn� a�jednoduše va�it 
v�pá�e, péct a�sma�it jako profesionálové. Ideálním dopl�kem je 
všestranná multizásuvka BORA k�temperování teploty potravin, 
rozmrazování, va�ení p�i nízkých teplotách a�mnoho dalšího.

2

Varné systémy s�odsava�em BORA

Varná deska a�odsava� par v�jednom. Modulární a�kompaktními 
varné systémy s�odsava�em BORA zaru�ují naprostou svobodu 
p�i plánování kuchyn�.

1

Díky komplexnímu pojetí kuchyn� 
umo��ujeme lidem dosáhnout p�i va�ení 
nejlepších výsledk�. Prohlédn�te si 
kategorie produkt� BORA.

1

5

2

3

4
6

6
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BORA Assist
Vyvinuto ke zjednodušení va�ení.

S�BORA Assist máte k�dispozici jednotlivé funkce a�programy 
spot�ebi�e, které vám pomohou zjednodušit va�ení 
a�optimalizovat výsledné jídlo.

V�dy se soust�e�te na to nejd�le�it�jší
Vyzkoušejte jednotlivé asisten�ní funkce u�nové varné 
desky BORA X�Pure v�kombinaci s�nádobím BORA Pots 
and Pans Assist a�BORA grilovací pánví. Asisten�ní 
funkce a�recepty m��ete jednoduše ovládat 
prost�ednictvím aplikace BORA JOY, co� vám uleh�í 
va�ení a�pom��e dosáhnout lepších výsledk�. Nová varná 
deska BORA X�Pure je z�výroby vybavena dv�ma dalšími 
asisten�ními funkcemi. Funkce Fry umo��uje sma�ení na 
p�esnou teplotu a�funkce Boil nahrazuje rychlovarnou 
konvici tím, �e doká�e uva�it vodu na �aj nebo kávu.

Asistované va�ení v�aplikaci BORA JOY 
Vyberte si ka�dý den ze široké nabídky recept� 
pro konkrétní spot�ebi� oblíbené jídlo a�nechte 
si v�rámci asistovaných recept� pomoct 
s�va�ením t�stovin, restováním zeleniny, masa 
nebo ryb a�s�p�ípravou vaje�ných pokrm�. 
U�asistovaného receptu se automaticky 
zobrazí také p�íslušná asisten�ní funkce.

K�dokonalému jídlu sta�í stisknout tla�ítko 
S�více ne� 200�p�ednastavenými automatickými programy 
nabízí parní trouba BORA X�BO nejv�tší mo�nou �exibilitu 
a�sou�asn� jednoduchou a�šetrnou p�ípravu vašich oblíbených 
jídel. Programy m��ete ovládat p�ímo na spot�ebi�i nebo 
v�aplikaci BORA JOY v�chytrém telefonu. Speciální programy 
navíc usnad�ují nespo�et ka�dodenních pracovních �inností – 
t�eba rozmrazování, udr�ování teploty nebo sterilizaci.
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Varné systémy s�odsava�em
Va�ení jako na �erstvém vzduchu� 
– naše druhá p�irozenost.

V�dy na míru. Kuchyn� jsou r�zné stejn� jako lidé, kte�í 
v�nich va�í. Úst�ední prvek je po�ád stejný – varná deska. 
Modulární a�kompaktní varné systémy s�odsava�em 
BORA poskytují naprostou svobodu p�i navrhování 
a�plánování kuchyn�. A�co je nejlepší, varné systémy 
s�odsava�em BORA jsou tiché, snadno se �istí, jednoduše 
ovládají a�velmi ú�inn� �ltrují pachy vznikající p�i va�ení.

3 3B O R A  M A G A Z Í N
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Špi�kový varný systém s�odsava�em, s�inovativním ovládáním 
kole�kem a�individuáln� volitelnými varnými deskami.

BORA Professional�3.0

nádoby za sebe. Pomocí centrálního 
ovládacího kole�ka rychle a�efektivn� 
aktivujete spoustu praktických funkcí, jako 
je d�tská pojistka nebo t�eba funkce pauzy. 
Díly, které jsou vystavené p�sobení 
kuchy�ských výpar�, se dají jednoduše 
vyjmout p�es dob�e p�ístupný široký 
p�ívodní otvor. �istí se v�my�ce nádobí, kde 
zabírají jen minimum místa. 
Nápadným a�na dotyk výrazným prvkem jsou 
ovládací kole�ka s�povrchem z��erného skla 
na �elní stran� kuchyn�. Avantgardní design 
dopl�uje bílý lineární LED ovládací panel.

Varná deska BORA Professional 3.0 
s�odsava�em není jen praktickým spot�ebi�em 
p�íjemným na pou�ívání, ale také estetickým 
prvkem kuchyn�. Tato vlajková lo� mezi varnými 
systémy s�odsava�em BORA je jedním ze dvou 
modulárních systém�, které m��ete libovoln� 
kombinovat s�jednou, dv�ma nebo více varnými 
deskami. Vyzna�uje se individuáln� 
kombinovatelnými varnými deskami s�hloubkou 
540�mm a�ovládat ho m��ete analogovo-
digitáln� bu� kole�kem, nebo dotykov�. 
Hluboké varné desky nabízí maximální prostor 
pro va�ení, i�kdy� pot�ebujete postavit dv� v�tší 
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Intuitivní ovládací kole�ko

Ideální ovládání zajiš�uje kombinace 
klasického kole�ka a�citlivého dotykového 
panelu s�kontrastními LED kontrolkami. 
Všechny funkce se jednoduše, pohodln� 
a�intuitivn� aktivují oto�ením kole�ka nebo 
klepnutím na centrální dotykovou plochu.

P�i pou�ití odsava�e se uzavírací klapka 
otevírá a�zavírá automaticky. P�i zavírání 
zabra�ují vestav�né sníma�e p�iv�ení 
p�edm�t�. Ve vypnutém stavu je 
elegantní systém zcela uzav�ený.

U�nejv�tší varné desky s�hloubkou 540�mm si 
m��ete podle svých preferencí vybrat r�zné 
varianty – od celoplošné indukce po plynovou 
varnou desku nebo Tepan gril z�nerezové oceli. 
Varné desky m��ete libovoln� kombinovat 
s�odsávacím systémem. Mo�né jsou také 
kombinace s�jednou, t�emi nebo více varnými 
deskami. Pokud zkombinujete více ne� dv� varné 
desky, je nezbytné pou�ít další odsava�. 

Automatická uzavírací klapkaModulární systém

Skv�lé ovládání zajiš�uje kombinace klasického kole�ka a�dotykové plochy 
z��erného skla s�kontrastními LED kontrolkami. 

bora.com/professional
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Modulární varný systém s�odsava�em, intuitivním 
ovládáním a�volitelnými varnými deskami. 

zajiš�ují rovnom�rný oh�ev velmi velkých hrnc� 
nebo peká��, jako je nap�íklad BORA pánev se 
dv�ma uchy. U�Tepan grilu z�nerezové oceli 
máte k�dispozici p�esn� regulovanou teplotu 
250�°C i�za velmi krátkou dobu. A�s�výkonnou 
plynovou varnou deskou bude va�ení jen 
pot�šením. Srdcem systému BORA Classic 2.0 
je odsava� BORA. Díky automatickému ovládání 
odsávání je mo�né odsava� nastavit manuáln�, 
není to ale u� nezbytn� nutné. Chod varného 
systému s�odsava�em je díky modernímu 
ventilátoru a�optimálnímu vedení vzduchu tak 
tichý, �e si u�va�ení m��ete nerušen� povídat. 
�išt�ní povrchu varné desky je díky plynulé, 
hladké konstrukci a�absenci zbyte�ných hran 
naprosto jednoduché. Po va�ení se dají všechny 
odnímatelné �ásti jednoduše umýt v�my�ce.

S�p�esností a�nad�asovou elegancí doká�eme 
varnou desku BORA Classic 2.0 individuáln� 
za�lenit do ka�dého klasického i�moderního 
designu kuchyn�. P�i vývoji �ady BORA�Classic�2.0  
jsme dbali na to, aby byla kuchyn� v�souladu 
s�vašimi p�edstavami a�ka�dé va�ení tak mohlo 
být skute�ným zá�itkem. Výsledkem je 
jedine�ný, do posledního detailu promyšlený 
systém odsava�e do varné desky. Inovativní 
vícebarevné ovládání sControl+ s�vybroušenou 
drá�kou umo��uje p�esnou a�intuitivní obsluhu. 
Varné desky a�odsávací systémy se dají 
individuáln� kombinovat. M��ete tak vytvo�it 
kombinace dvou i�více varných desek. Nap�íklad 
2�centráln� umíst�né induk�ní varné desky 
poskytují místo pro 4 hrnce o�pr�m�ru a� 
24�cm. Varné zóny s�velkou celoplošnou indukcí 

BORA Classic�2.0
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bora.com/classic

Inovativní ovládání

Varnou desku intuitivn� ovládáte 
pohybem nahoru a�dol� ve 
vybroušené drá�ce nebo klepnutím 
ukazováku. D�le�ité funkce jsou 
v�dy rychle k�dispozici jediným 
dotykem. Ovládání varné desky 
a�odsava�e je barevn� odlišeno. 

Modulární systém

A� u� dáváte p�ednost celoplošné indukci, 
plynové varné desce, woku nebo Tepan grilu 
z�nerezové oceli, varný systém s�odsava�em 
m��ete dle libosti zkombinovat a� se 7�r�znými 
varnými plochami. Je mo�né nakombinovat 
i�více druh� varných zón a�odsava��.

Elegantní design

Varná plocha a�odsava� jsou dokonale plošn� 
zarovnané. Lineární design umo��uje nenápadnou, 
ale elegantní integraci do ka�dé kuchy�ské 
dispozice. Ovládací displej je v�pohotovostním 
re�imu tém�� neviditelný a�b�hem provozu se 
omezuje na to nejpodstatn�jší.

Inovativní, vícebarevné ovládání sControl+ s�vybroušenou drá�kou 
umo��uje p�esnou a�intuitivní obsluhu.
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Puristický varný systém s odsava�em, maximální 
varnou plochou a funkcemi BORA Assist. 

posuvníkem ješt� více usnad�uje intuitivní pohyb 
prstu nahoru a�dol� nebo p�ímé poklepání.
Krom� funkcí známých ji� z�p�edchozího modelu 
zaujme nová varná deska BORA X�Pure dalšími 
dv�ma asisten�ními funkcemi, které vám 
pom��ou s�va�ením. Funkce Fry umo��uje 
sma�ení na p�esnou teplotu a�funkce Boil 
doká�e uva�it vodu na �aj nebo kávu. Po 
p�ipojení aplikace BORA JOY m��ete �adu funkcí 
varné desky BORA X�Pure mnohonásobn� 
rozší�it. Další asisten�ní funkce, jako je va�ení 
t�stovin, vaje�ných pokrm� nebo va�ení zeleniny 
v�pá�e, m��ete navolit a�spustit v�aplikaci. Tyto 
funkce jsou také ulo�eny v�asisten�ních 
receptech, tak�e pro vás bude va�ení ješt� 
snazší a�výsledek ješt� lepší. Programy jsou 
ur�ené pro pou�ití s�nádobím BORA Pots and 
Pans Assist a�grilovací pánví BORA.

Nová varná deska BORA X�Pure p�ed�í všechny 
standardy svou maximální varnou plochou, 
která je v�puristickém designu s�ikonickou 
p�ívodní tryskou s�kolíky. Montá�ní výška je 
pouhých 199�mm od horní hrany pracovní 
desky. Celou plochu extra široké varné desky 
(830�mm) m��ete optimáln� vyu�ít pro va�ení 
a�sma�ení. Ideáln� se hodí pro všechny, kte�í 
�asto va�í s�velkým nádobím a�pou�ívají  
n�kolik pánví a�hrnc� sou�asn�. S�varnou 
deskou BORA�X�Pure máte jistotu úplného 
a�rovnom�rného zah�átí velkého nádobí, jako je 
nap�íklad grilovací pánev BORA. Extra velké varné 
zóny celoplošné indukce automaticky rozpoznají 
nádobí, kdy� ho polo�íte na desku. Díky funkci 
p�emost�ní m��ete dv� varné zóny za sebou 
spojit a�vytvo�it tak velkou varnou plochu. 
Vícebarevné ovládání sControl+ s�vertikálním 

BORA�X�Pure
NOVINKA
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Zjednodušené va�ení

Díky funkci BORA Assist je va�ení na varné 
desce BORA X�Pure ješt� snazší. V�kombinaci 
s�nádobím BORA Pots and Pans Assist 
a�grilovací pánví BORA m��ete asisten�ní funkce 
Fry s�p�esným nastavením teploty na sma�ení 
a�Boil pro va�ení vody nahrazující rychlovarnou 
konvici ovládat p�ímo na varné desce.

bora.com/x-pure

Extra velké varné zóny  
s�celoplošnou indukcí 

Díky varným zónám s�celoplošnou 
indukcí o�velikosti 230�×�230�mm 

nebo 230�×�460�mm m��ete p�i va�ení 
optimáln� vyu�ívat celou plochu. 

Ješt� intuitivn�jší ovládání

Varnou desku BORA X�Pure lze ovládat pomocí 
t�íbarevného dotykového ovládání sControl+. 

Jednotlivá nastavení ovládání jsou vizuáln� 
odd�lena. Chytrý zámek �išt�ní automaticky 

rozpozná, jak dlouho se varná deska �istí, 
a�teprve pak se sám vypne. Funkce p�emost�ní 

a�automatické rozpoznávání hrnce jsou oproti 
p�edchozímu modelu ješt� so�stikovan�jší. 

Výrazný design

Varná plocha a�odsava� jsou dokonale plošn� 
zarovnané. Výrazný design se vyzna�uje 
jasn� de�novanými liniemi v�kombinaci 
s�ikonickou p�ívodní tryskou s�kolíky, to vše 
zahalené do nekone�n� �erné barvy. Ovládací 
kontrolky p�i provozu zá�í výraznými barvami. 

Díky designu s�více barvami je ovládání sControl+ nové varné desky 
BORA X�Pure intuitivní za ka�dé situace.
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NOVINKA

Matná Lesklá

Dv� varianty
Varná deska BORA X�Pure je k�dostání ve 
dvou variantách: s�lesklou sklokeramickou 
varnou deskou as�matnou sklokeramickou 
deskou, novou X�Pure Rough. Matné sklo 
výrazn� sni�uje viditelnostškrábanc�.  
Nový povrch dodává varnému systému 
s�odsava�em na eleganci.

Praktické asisten�ní recepty v�aplikaci BORA JOY 
Kdy� novou varnou desku BORA X�Pure spárujete s�aplikací  
BORA JOY, rozší�íte tak paletu funkcí, které m��ete pou�ívat. 
M��ete si tak zvolit a�spustit dopl�kové asisten�ní funkce 
a�recepty, jako je va�ení t�stovin, p�íprava vaje�ných pokrm�  
nebo zapékání brambor. Programy jsou ur�ené pro pou�ití 
s�nádobím BORA Pots and Pans Assist a�grilovací pánví BORA.
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Všestranný varný systém s�odsava�em 
s�maximáln� komfortním ovládáním.

aktivováno trvalé rozpoznání hrnce, induk�ní 
plochy se automaticky spojí. Dv� samostatné 
varné zóny s�indukcí na levé stran� jsou ideální 
pro menší hrnce, pánve a�moka konvi�ky. Ovládací 
jednotka Touch Control s�posuvníkem zaujme 
bílými LED diodami, které zajiš�ují p�ehledný 
a�moderní vzhled. Pokud chcete kuchyni dodat 
osobní nádech, m��ete varnou desku ozvláštnit 
r�znými barevnými p�ívodními tryskami.

Varná deska BORA�M�Pure je logickým 
pokra�ovatelem naší oblíbené �ady BORA�Pure. 
BORA M�Pure je navr�ená pro maximální 
�exibilitu a�kombinuje dva typy indukce. Ob� 
varné zóny s�celoplošnou indukcí vpravo je 
mo�né díky funkci p�emost�ní propojit na jednu 
velkou zónu. Tato velká plocha je ideální 
k�oh�ívání velkých nádob, jako je BORA grilovací 
pánev. Pokud je nádobí dostate�n� velké a�je 

BORA M�Pure
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Varná deska BORA M�Pure je kompletn� ovladatelná pomocí 
moderního, bíle podsvíceného dotykového panelu s�jedine�ným 
designem.

Intuitivní ovládání

Varná deska BORA M�Pure je kompletn� ovladatelná 
pomocí dotykového panelu. S�jedine�ným vertikálním 
posuvníkem je ovládání pomocí intuitivního pohybu 
prstu nahoru a�dol� nebo p�ímého klepnutí ješt� 
jednodušší. Všechny d�le�ité funkce ovládání jsou 
v�dy rychle k�dispozici jediným dotykem.

Pestrobarevný design

P�ívodní trysky m��ete podle nálady m�nit. 
Vym�nit se dají jednoduše n�kolika pohyby ruky. 
V�nabídce krom� �erné barvy máme také 
oran�ovou, �ervenou, modrou, nefritov� zelenou, 
sv�tle šedou, slune�ní �lutou a�šedobé�ovou.

bora.com/m-pure

Kombinace dvou druh� indukce

Ob� varné zóny s�celoplošnou indukcí 
vpravo 230�×�230�mm je mo�né díky 
funkci automatického p�emost�ní 
propojit na jednu velkou zónu 
230�×�460�mm. Dv� samostatné 
varné zóny na levé stran� jsou ideální 
pro menší hrnce a�pánve.
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S�tímto modulárním varným systémem s�odsava�em 
si budete u�ívat va�ení s�ú�inným odsáváním par.

Dop�ejte své kuchyni slad�né barevné prvky: 
P�ívodní trysku BORA Pure lze vym�nit 
manuáln�. Vyberte si mezi sedmi barvami tu 
nejoblíben�jší: šedobé�ovou, slune�ní �lutou, 
oran�ovou, �ervenou, nefritov� zelenou, 
modrou a�sv�tle šedou. P�i zapnuté automatice 
se výkon odsava�e p�izp�sobí aktuálnímu 
procesu va�ení. Varná zóna automaticky 
rozpozná nádobí, kdy� ho polo�íte na desku. 
A�díky intuitivnímu a�kontextuálnímu ovládání 
se zobrazují pouze aktuáln� relevantní funkce. 
Díky optimalizovanému proud�ní vzduchu 
funguje odsava� par tak tiše, �e uslyšíte ka�dé 
bublání i�zasy�ení.

BORA Pure je synonymem pro minimalistický 
design, kompaktní rozm�ry a�osv�d�enou 
technologii odsava�e BORA. Díky hloubce varné 
desky 515�mm je systém vhodný pro standardní 
kuchy�ské linky všech b��ných výrobc�. Varný 
systém s�odsava�em p�esv�d�í také svou výškou 
menší ne� 20�centimetr�. Varianta s�recirkulací je 
vybavena integrovanou �ltra�ní jednotkou. Ve 
spodní sk�í�ce tak z�stane zachován maximální 
úlo�ný prostor, co� je obrovskou p�edností 
p�edevším u�malých kuchyní. Nemusíte ani 
zkracovat zásuvky. Díky tomu se systém  
BORA Pure jako designový prvek dokonale 
a�diskrétn� za�lení do ka�dé kuchy�ské linky.

BORA Pure
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Centráln� umíst�né �ervené ovládání sControl 
poskytuje maximální komfort.

Varná deska BORA Pure je kompletn� 
ovladatelná pomocí dotykového panelu. 
S�jedine�ným vertikálním posuvníkem 
je ovládání pomocí intuitivního pohybu 
prstu nahoru a�dol� nebo p�ímého 
klepnutí ješt� jednodušší. D�le�ité 
funkce ovládání jsou v�dy rychle 
k�dispozici jediným dotykem.

Intuitivní ovládání

Pestrobarevný design

Barevné p�ívodní trysky, které 
je mo�né vym�nit manuáln�, 
se v�kuchyni starají o�v�tší 
barevnost a�osobitost.

Mimo�ádn� velká induk�ní varná deska

Se 4�velkými kulatými varnými zónami 
skýtá induk�ní varná deska dostatek 
prostoru pro va�ení a�zárove� pln� 
vyu�ívá hloubku varné desky 51,5�cm. 
�ada BORA Pure se hodí do kuchy�ské 
linky o�minimální ší�ce 80�cm.

bora.com/pure
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Nejkompaktn�jší varný systém s�odsava�em a�maximálním  
vyu�itím prostoru pro kuchy�ské sk�í�ky o�ší�ce 60�cm.

prstu nebo na dotykové ovládání prstem.
Kompaktní rozm�ry BORA S�Pure se ší�kou 
60�cm a�výškou 199�mm umo��ují montá� do 
standardních kuchy�ských korpus� a�zajiš�ují 
maximum úlo�ného prostoru. Díky dokonale 
plošn� zarovnanému provedení odsava�e 
a�varné desky a��istému designu je mo�né 
varný systém s�odsava�em harmonicky 
zabudovat do ka�dé kuchyn�. Díky barevným 
p�ívodním tryskám m��ete sladit barvy 
kuchyn�. Trysku máme k�dostání v�oran�ové, 
�ervené, modré, nefritov� zelené, sv�tle šedé, 
slune�ní �luté a�šedobé�ové barv�. 

Neot�elá, minimalistická, moderní – tak se hrd� 
prezentuje �ada BORA S�Pure, která je naším 
nejmenším varným systémem s�odsava�em.  
Díky asymetricky umíst�né p�ívodní trysce 
a��ty�em varným zónám je dostupný prostor 
vyu�it na maximum. Abychom zajistili maximální 
ú�innost, dv� ze �ty� induk�ních cívek jsou 
vyvinuty speciáln� pro �adu BORA S�Pure. Tato 
�ada se navíc m��e pochlubit také jedine�nou 
vlastností: díky funkci kávovaru umí varná deska 
p�ipravit kávu v�moka konvi�ce ur�ené pro 
indukce. Vertikální posuvník s��erveným 
ovládáním sControl funguje intuitivn� na pota�ení 

BORA�S�Pure
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Rám varné desky BORA ze �áruvzdorného 
hliníku chrání okraje sklokeramiky p�ed 
odštípnutím p�i montá�i na povrch. Díky 
zásuvnému systému rám namontujete 
snadno a�bez pou�ití ná�adí. Moderní 
a�minimalistický design dokonale dopl�uje 
nad�asový vzhled varných systém� s�odsava�em 
BORA. Rám varné desky je k�dostání pro �ady 
BORA X�Pure, M�Pure, Pure, S�Pure a�Basic.

Funkce kávovaru reguluje p�ípravu kávy 
v�moka konvi�ce kompatibilní pro indukci 
o�minimálním pr�m�ru 7�cm. Jakmile 
nastavíte na varné desce individuální 
mno�ství vody pro moka konvi�ku, varná 
zóna se rozeh�eje a�po uplynutí 
po�adované doby se automaticky vypne.

Díky asymetrickému uspo�ádání varných zón 
vy�aduje BORA S�Pure málo prostoru 
a�zajiš�uje maximální volnost p�i projektování.

Kompaktní konstrukce a�optimální  
vyu�ití varné desky

Asymetrický a�pestrobarevný designJedine�ná funkce kávovaru

Kvalitní rám varné desky

�ešení problém� s�nedostatkem prostoru: Díky 
mimo�ádn� kompaktním rozm�r�m se varná deska 
BORA S�Pure bez problém� vejde i�do kuchy�ské 
sk�í�ky o�ší�ce 60�cm. Varná deska BORA S�Pure 
má 4 varné zóny r�zných velikostí, které jsou 
vhodné pro všechny b��né rozm�ry hrnc� a�pánví.

Plošn� zarovnaný design s�asymetrickým 
umíst�ním otvoru odsava�e zaujme 
svým vzhledem a�zárove� je navr�en tak, 
aby maximalizoval vyu�ití prostoru. 
O�barevnost se starají barevné p�ívodní 
trysky, které dle libosti snadno ru�n� 
vym�níte.

bora.com/s-pure
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Varný systém s�odsava�em se sálavým 
t�lesem a�ú�inným odsava�em par. 

k�dispozici bu� s�odtahem ven, nebo 
s�recirkulací. Nízká výška necelých 20�cm 
a�integrovaná �ltra�ní jednotka u�verze 
s�recirkulací zaru�ují maximální úlo�ný prostor 
ve spodní sk�í�ce. �erná p�ívodní tryska ladí 
s�celkovým vzhledem varné desky a�p�sobí 
diskrétn� a�modern�. Díky funkci udr�ování 
teploty s�konstantní regulací teploty na 75�°C se 
vám poda�í ka�dé jídlo, i�kdy� se hosté trochu 
zpozdí. díly, které jsou vystavené p�sobení 
kuchy�ských výpar�, se dají vyjmout p�es dob�e 
p�ístupný p�ívodní otvor a�umývají se v�my�ce. 

BORA Basic kombinuje vysoce výkonnou varnou 
desku a�ú�inný odsava� par. Výjime�nou 
vlastností je, �e na varnou desku se sálavým 
topným t�lesem má BORA Basic neuv��iteln� 
rychlý �as zah�átí. Hyper varná zóna vp�edu 
vlevo je varná zóna se sálavým topným t�lesem, 
která má p�i zesílené úrovni výkonu a� 
o�50�procent vyšší výkon. Díky centrálnímu 
ovládání a�optimálnímu rozmíst�ní varných zón 
m��ete va�it sou�asn� ve 4 hrncích o�pr�m�ru 
a� 24�cm. �ada BORA�Basic je stejn� jako 
ostatní naše varné systémy BORA s�odsava�em 

BORA Basic
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bora.com/basic

Ochrana proti p�ete�ení do otvoru odsava�e

Zvýšený otvor p�ívodní trysky zabra�uje, aby do 
odsava�e vnikla z�varné desky vylitá tekutina.

Bleskové rozeh�átí 

Na varnou desku se sálavým topným 
t�lesem má Basic Hyper neuv��iteln� 
rychlý �as zah�átí. Hyper varná zóna 
je varná zóna se sálavým topným 
t�lesem, která má p�i zesílené úrovni 
výkonu a� o�50�procent vyšší výkon.

Kompaktní varná deska se sálavým  
topným t�lesem

Sálavá topná t�lesa p�enášejí teplo na nádobí. 
Na této desce m��ete va�it v�jakémkoli nádobí – 
v�etn� keramických nebo m�d�ných hrnc�.

Systém BORA Basic odsaje páru i�výpary z�va�ení 
u�vysokého hrnce i�u�nízké pánve.
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Parní a�pe�icí 
systémy
Pe�ení, va�ení v�pá�e a�jiné p�ípravy díky 
prémiovým spot�ebi��m pro domácnosti.

Trouba BORA�X�BO je opravdový všeum�l. Kombinuje konvektomat 
a�pe�icí trouba v�jednom. Díky technologii Rapid Air, inovativní technologii 
páry a�horkého vzduchu v�kombinaci s�intuitivním ovládáním, dosáhnete 
doma profesionálních výsledk� jako nic. Perfektní kombinaci s�troubou 
tvo�í BORA multizásuvka. Tu m��ete vyu�ívat t�eba p�i p�edeh�ívání 
nádobí, oh�evu potravin, rozmrazování, va�ení p�i nízkých teplotách apod. 
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Profesionální parní trouba 
pro váš domov.

A� u� se jedná o�k�upavou pe�eni, jemnou 
zeleninu nebo dozlatova ope�ené croissanty, 
díky šetrnému a�rovnom�rnému tvo�ení 
a�distribuci páry se trouba BORA X�BO m��e 
pochlubit perfektními výsledky va�ení i�p�i 
p�íprav� t�í zcela napln�ných plech� sou�asn�. 
Trouba BORA X�BO, inspirovaná profesionálními 
gastronomickými za�ízeními, umo��uje 
dosáhnout profesionálních výsledk� va�ení 
v�domácnosti a�dokonale dopl�uje varné systémy 
s�odsava�em BORA. BORA�X�BO je kombinací 
dvou kuchy�ských spot�ebi���– konvektomatu 
a�trouby�– v�jednom. Pokrmy jsou p�ipravovány 
�ist� horkým vzduchem spolu s�párou. Díky 
inovativní technologii páry profesionálních 
spot�ebi�� a�intuitivnímu ovládání doká�ete 
p�ipravit pokrmy na míru, zdrav�ji a�p�edevším 
snadno a�rychle. BORA�X�BO pe�e, sma�í a�umí 
horkovzdušné grilování i�va�ení v�pá�e. B�hem 
va�ení v�pá�e jsou potraviny obklopené párou 
a�zachovávají si cenné vitamíny a�minerály. Díky 
systému automatického odsávání páry je pára 
odsávána dozadu ješt� p�ed otev�ením dví�ek. 
Filtr s�aktivním uhlím ú�inn� pohlcuje pachy – 
dokonce i�ty hodn� intenzivní. P�i otev�ení dví�ek 
se vám pára nevyvalí do obli�eje a�od�ltrovány 
jsou i�ne�ádoucí pachy vznikající p�i va�ení.  

BORA�X�BO
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Snadné a�intuitivní ovládání
Díky 19palcovému dotykovému displeji 
s�vysokým rozlišením je ovládání parní trouby 
hra�kou. Displej reaguje na dotyky prstu 
stejným zp�sobem jako t�eba váš chytrý 
telefon. Díky spoust� p�ednastavených 
program� a�intuitivní navigaci u�ivatele  
bude va�ení pot�šením. M��ete si vybrat  
mezi manuálním va�ením, funkcí Klasika 
a�automatickými programy, nebo t�eba vyu�ít 
speciální funkce, které vám usnadní mnoho 
rutinních postup� – jako je t�eba rozmrazování, 
sterilizace nebo rozpoušt�ní �okolády. Funkce 
Classic je vhodná zejména pro ty, kte�í 

Díky p�ednastaveným automatickým program�m se vaše oblíbené recepty v�dy povedou. 
Funkce ovládáte p�ímo na displeji BORA X�BO nebo v�aplikaci BORA JOY.

Speciální programy trouby BORA X�BO usnad�ují nespo�et ka�dodenních 
pracovních úkon� a�umo��ují nap�íklad šetrné sušení hub.

Zjednodušené va�ení
Trouba BORA X�BO zjednodušuje va�ení díky 
p�ednastaveným program�m, které m��ete 
vybrat a�spustit p�ímo na displeji trouby nebo 
v�aplikaci BORA JOY. Automatické programy 
navrhují optimální teplotu, dobu va�ení 
a�mno�ství páry. Aby zvolený automatický 
program splnil ký�ený výsledek p�i va�ení,  
jsou u�mnoha program� na displeji trouby 
BORA X�BO zobrazeny výchozí podmínky pro 

optimální p�ípravu, jako je teplota nebo 
vlastnosti potravin. N�kdy m��ete na 
displeji nastavit i�navrhované hodnoty míry 
upe�ení a�prope�ení (nap�. tvrdý / al dente 
/ m�kký). Pokud nepou�íváte aplikaci 
BORA JOY, m��ete na n�které automatické 
programy p�ejít p�ímo QR kódy na webu 
BORA. Díky trvalému p�ipojení trouby 
BORA�X�BO k�síti WLAN bude mít trouba 
v�dy nejaktuáln�jší so�ware. 

z�klasické trouby p�echází na va�ení v�pá�e. 
Funkce Classic nabízí �ty�i re�imy: Horký 
vzduch, pe�ení s�vlhkostí, va�ení v�pá�e 
a�horkovzdušné grilování.
Va�ení v�pá�e je velmi šetrný zp�sob p�ípravy. 
Vitamíny a��iviny jsou lépe uchovány. Proto  
se skv�le hodí k�p�íprav� zeleniny, ryb 
a�jemného masa. P�i horkovzdušném grilování 
získá grilované maso, gratinované pokrmy 
a�grilovaná zelenina krásn� zlatavý odstín. P�i 
funkci Cooldown se trouba BORA X�BO ochladí 
za velmi krátkou dobu, abyste mohli rychleji 
spustit další programy na ni�ší teplotu, jako  
je funkce �išt�ní nebo va�ení v�pá�e.
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Oh�ev nádobí
60�°C | 1�h

Udr�ování teploty 
pokrmu
70 °C | 3�h

Oh�ev jídla
100 °C | 1�h

Va�ení p�i nízké teplot�
80�°C | 30�min a� 6�h

BORA Connect
Mo�nost p�ipojení bora.com/

multi-drawer

Ideálním dopl�kem trouby BORA�X�BO je 
inovativní multizásuvka BORA. Zásuvku 
vyrobenou z�odolného skla a�nerezové oceli 
snadno otev�ete jemným stisknutím 
zapušt�né p�ední strany. Díky p�edvolbám 
m��ete multizásuvku BORA pou�ít r�zn� – 
k�oh�átí nádobí, va�ení na nízkou teplotu, 
šetrnému oh�ívání, rozmrazování nebo 
k�udr�ování teploty jídla. Teplotu a��as lze 
nastavit ru�n�. Multizásuvka je k�dostání ve 

dvou velikostech�– 140 a�290�mm. U�vyšší 
varianty multizásuvky m��ete dokonce 
vyu�ívat dv� patra. A�patrový rošt m��ete 
snadno a�pohodln� umýt v�my�ce. Na 
snadno ovladatelném dotykovém panelu 
vyberete z�výchozího nastavení klepnutím 
prstu po�adovaný program. Nebo m��ete 
individuáln� nastavit teplotu a�délku 
oh�evu. V�kombinaci s�troubou BORA X�BO 
m��ete vše ovládat na displeji trouby.

P�ednastavené programy a�dokonalá  
jídla na všech patrech trouby

Dokonale p�ednastavené automatické 
a�speciální programy díky technologii 
Rapid Air umo��ují v�dy stejné výsledky 
va�ení a�zjednodušují p�echod z�klasické 
pe�icí trouby na pe�ení s�párou 
a�horkým vzduchem. Jídlo tak bude 
dokonalé i�v�p�ípad�, �e budete va�it na 
všech t�ech patrech sou�asn�. Programy 
m��ete ovládat p�ímo na spot�ebi�i nebo 
v�aplikaci BORA JOY v�chytrém telefonu.

Prémiový design s�velkým 
dotykovým displejem

Tmav� �erný odstín a�sebev�domí na 
rozdávání. Trouba BORA X�BO se pyšní 
vysoce kvalitními sklen�nými povrchy, 
osv�tlením na více pater varného 
prostoru z�nerezové oceli a�koncepcí 
ovládání prost�ednictvím velkého 
19palcového dotykového displeje bez 
zbyte�ných tla�ítek a�pá�ek.

Automatické odsávání páry  
a�ú�inná �ltrace pach�

Pln� automatické 
intenzivní �išt�ní

Díky funkci BORA Smart Open se 
pára z�varného prostoru 
automaticky odsaje ješt� p�ed 
otev�ením dví�ek. Takto vám pára 
neopa�í obli�ej ani kuchy�skou 
linku. P�ípadné nep�íjemné 
pachy navíc neutralizuje pachový 
�ltr. Vým�na �ltru je hra�ka.

Díky pln� automatickému 
�išt�ní bude i�úklid p�íjemnou 
zále�itostí. �išt�ní a�sušení 
probíhá automaticky – sta�í 
jen zašroubovat ekologickou 
a�recyklovatelnou �isticí 
kartuši doprost�ed pe�icího 
a�grilovacího roštu.

bora.com/x-bo

Všestranná oh�evná zásuvka s�variabilními funkcemi.

Multizásuvka BORA

Rozmrazování pokrm�
30 °C | 4�h
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Chytrý design se snoubí s�ú�inným chlazením.

Pravd�podobn� �ádné jiné dve�e neotvíráte s�takovým pot�šením jako tyto. Za 
málokterými se toti� skrývá tolik �erstvých dobrot pro spole�enské ve�ery a�tolik 
osv��ujících nápoj� na oslavu úsp�ch�. Dví�ka, která v�dy nabídnou správnou 
odpov�� v�podob� optimáln� vychlazených potravin a�nápoj�. Dví�ka chladicího 
systému v�kuchy�ském prostoru, a�p�esto nenápadn� skrytá za dví�ky kuchy�ské 
linky. BORA chladicí a�mrazicí systémy.

Chladicí a�mrazicí 
systémy

Perfektním dopl�kem chladni�ky BORA Cool (vpravo) je samostatn� 
stojící mrazni�ka BORA Freeze (vlevo).

Podívejte se na video 
a�inspirujte se 
nejchyt�ejším zp�sobem 
chlazení �erstvých potravin.

C H L A D I C Í  A � M R A Z I C Í  S Y S T É M Y
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BORA chladicí a�mrazicí 
systémy se díky 
elegantnímu a�decentnímu 
designu hodí do ka�dé 
moderní kuchyn�.

Udr�í potraviny sv��í a��erstvé  
po dlouhou dobu
Prost�edí pro va�ení te� z�pouhé p�ípravy pokrm� 
na varné desce a�v�parní troub� rozši�ujeme 
i�o�chladicí a�mrazicí systémy. Díky BORA 
chladicím a�mrazicím systém�m budou potraviny 
efektivn� vychlazené a�p�ehledn� uspo�ádané. 
Chladicí a�mrazicí systémy pokrývají všechny 
pot�eby uchovávání potravin. R�zné varianty 
chladni�ek i�mrazni�ek se vyzna�ují elegantním 
designem s�kvalitními a�promyšlenými 
komponentami vnit�ního vybavení. Tím, �e 
spot�ebi�e mají místo ozdobných lišt a�jiných 
prvk� snadno vyjímatelné police, se m��ete 
soust�edit na podstatné v�ci a�usnadnit si �išt�ní. 
Naše spot�ebi�e mají samoz�ejm� skv�lý výkon p�i 
chlazení a�mrazení a�vyu�ívají nap�íklad inovativní 

cirkula�ní chlazení, odd�lené chladicí okruhy, 
technologii No Frost a�oddíl BORA Fresh zero.  
Na výb�r máte modely chladni�ek BORA Cool 
a�BORA Cool Combi, novinku BORA Cool Combi 
XL a�mrazni�ku BORA Freeze. 

Vše v�naprostém po�ádku
Individuálním uspo�ádáním prvk� p�íslušenství 
zajistíte lepší p�ehlednost a�maximální po�ádek – 
na ulo�ené potraviny tak nezapomenete. Prvky 
p�íslušenství vynikají svým mnohostranným 
vyu�itím. Nap�íklad jedine�ný víceú�elový tácek 
m��ete pou�ít jako p�ihrádku na drobné ovoce, 
krabi�ku na sýr nebo ke zmrazování 
a�rozmrazování potravin. Nová BORA Cool Combi 
XL nabízí díky v�tší výšce ješt� více prostoru pro 
objemné mísy a�velké kusy potravin.

Letní teploty nás nechávají chladnými.  
Naše BORA chladicí a�mrazicí systémy toti� 
potravinám zajistí ú�inné chlazení.

B O R A  M A G A Z Í N 7 5
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Sv��í vzduch díky BORA Cool  
pachovému �ltru
Filtrování pach� nás odjak�iva fascinovalo.  
Nov� vyvinutý pachový �ltr BORA Cool s�jádrem 
s�aktivním uhlím ve tvaru v�elí plástve 
instalovaný v�chladicích systémech minimalizuje 
pach potravin. Ú�inná plocha �ltru i�p�i 
rozm�rech pouhých 4,82�×�4,25�×�0,98�cm  
(š × h × v) �iní p�ibli�n� 600�mm². So�stikovaná 
konstrukce �ltru díky velké funk�ní ploše nijak 
nenarušuje chlazení recirkulujícím vzduchem. 
Teploty jsou ve všech �ástech vnit�ního prostoru 
chladni�ky v�dy stabilní. Pachový �ltr BORA Cool 
je nenápadn� umíst�n za krytem a�sta�í ho 
jednou za rok ru�n� vym�nit.

BORA Fresh zero 
V�oddílu BORA Fresh zero se teploty blí�í 0�°C. 
Za t�chto podmínek m��ete optimáln� skladovat 
citlivé potraviny, jako je nebalená zelenina 
a�ovoce. K�tomu se nejlépe hodí horní vany 
s�uzav�eným víkem s regulací vlhkosti 
a�s�vysokou vlhkostí. Choulostivé balené 
potraviny, jako je maso nebo �erstvé mléko, 
m��ete ulo�it do vany BORA Fresh zero i�bez 
víka s regulací vlhkosti. Potraviny tak z�stanou 
co nejdéle �erstvé a�zachovají si cenné vitamíny 
a�minerály. Vany BORA Fresh zero m��ete 
pohodln� vyjmout a�naplnit potravinami ve stoje 
na kuchy�ské lince. 

S�elegantními šedými tóny a�prvky ze d�eva, kovu 
a�skla se �istý design chladicích a mrazicích 
systém� opakuje i�v�jejich interiéru.

Naho�e: BORA Cool pachový �ltr 
eliminuje i�výrazné pachy díky
�ltru ve tvaru v�elí plástve.

Dole: BORA Fresh zero 
vanu pohodln� a�jednoduše 
vyjmete.

Vše �ádn� osv�tlené 
Koncept osv�tlení chladicích systém� byl 
navr�en tak, aby poskytoval rovnom�rné 
a�vyvá�ené osv�tlení. Dr�áky sklen�ných polic 
fungují jako zdroje sv�tla a�zajiš�ují dostate�né 
osv�tlení, i�kdy� je chladni�ka plná. Díky 
p�íjemnému osv�tlení budou potraviny 
v�chladni�ce v�zá�i re�ektor�. 

P�íslušenství na úrovni 
R�zné balí�ky výbavy chladicích a�mrazicích 
systém� zajiš�ují optimální a�p�ehledné 

uspo�ádání jejich vnit�ního prostoru v�ka�dé 
domácnosti. M��ete si zvolit mezi dv�ma 
variantami výbavy: BORA Good a�BORA 
Best. Balí�ek základní výbavy BORA Good 
dodáváme sériov� se všemi chladicími 
a�mrazicími systémy. S�p�íslušenstvím 
v�balí�ku výbavy BORA Best se va�ení 
a�uchovávání potravin stane mimo�ádným 
zá�itkem na úrovni. P�íslušenství BORA je 
stylové a�elegantní, a� u� se jedná o�dózu na 
potraviny, servírovací prkénko nebo t�eba 
chladi� vína.
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Teplota kolem –18�°C 
Zmrzlina, kostky ledu, 
zamra�ené potraviny

Takto doká�ete skladované potraviny 
v�lednici uchovat opravdu dlouho �erstvé.

Teplota kolem 0�°C  
BORA Fresh zero  
Ryby, maso, mo�ské plody 
a�uzeniny v�obalu bez víka 
s�regulací vlhkosti

Teplota kolem 5�°C  
Mlé�né výrobky, sýry, otev�ené 
pokrmy, zava�eniny, vejce, máslo, 
marmelády, dresinky a�pasty

Teplota kolem 0�°C  
BORA Fresh zero 
Nevybalené ovoce a�zelenina 
s�víkem s�regulací vlhkosti

M�jte vše v�naprostém po�ádku díky výsuvným 
policím a�promyšlenému p�íslušenství.

BORA Cool Combi XL
Chladicí a�mrazicí systémy BORA nabízejí  
díky velkorysému vnit�nímu uspo�ádání  
p�sobivý objem. Nová chladni�ka s�mrazákem 
BORA Cool Combi XL zaujme impozantní výškou 
194�cm, která poskytuje p�ibli�n� o�30 litr� v�tší 
objem ne� spot�ebi�e o�výšce 178�cm. Díky tomu 
m��ete bez problém� a�p�ehledn� ukládat v�tší 
mísy, nádoby i�kusy potravin. I�p�es svou v�tší 
výšku se chladni�ka BORA Cool Combi XL vejde 
do kuchy�ských výklenk� se standardní ší�kou.

Dokonalé mrazení s�BORA Freeze
S�mrazni�kou zna�ky BORA zmrazíte potraviny 
bez námrazy a�vyu�ijete úlo�né prostory  
na maximum. Díky technologii No Frost 
a�praktickému p�íslušenství je mrazení snadné 
a�má ideální intenzitu. S�výsuvnými p�ihrádkami 
a�snadno vyjímatelnými úlo�nými nádobami je 
ukládání i�vyjímání potravin hra�ka. P�ehledné 
uspo�ádání uvnit� usnad�uje systematické pln�ní 
potravinami. Díky výrobníku ledu Ice Maker  
u� nestojí nic v�cest� spontánním ve�írk�m.

NOVINKA

bora.com/cool

Správné uchovávání potravin
BORA chladicí a�mrazicí systémy 
mají pro ka�dou potravinu 
vhodnou teplotní zónu.

Navíc 30�litr� objemu
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�isticí a�oplachové 
systémy

Udr�ování �istoty v�kuchyni pat�í k�jakékoli fázi p�ípravy jídla 
nebo va�ení. V�ka�dodenním �ivot� se mu prost� nevyhneme. 
To je dostate�ným d�vodem k�tomu, abychom si tuto 
povinnost co nejvíce zp�íjemnili a�zjednodušili a�m�li víc �asu 
na d�le�ité v�ci. 

Prost� �isté.

� I S T I C Í  A � O P L A C H O V É  S Y S T É M Y
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BORA Sink

Automatická �istota. Automatické omývání d�ezu 
BORA Sink spustíte stisknutím tla�ítka. Špínu 
a�ne�istoty beze zbytk� spláchnete z�celého 
povrchu vodou do výlevky. O�automatické �išt�ní 
d�ezu se stará inovativní pr�tokový pro�l 
zkombinovaný s�povrchem odpuzujícím ne�istoty. 
Odolný d�ez z�granitového kompozitu je vyroben 
z�nejmodern�jšího patentovaného materiálu 
Cristadur. Cristadur má charakteristický matný 
povrch bez spoj�, po kterém špína s�vodou 
prost� ste�e. Velké kusy ne�istot se po skon�ení 
oplachu zachytí v�sítku, které pak vyhodíte. 
Zárukou kvality je n�mecký výrobce SCHOCK, 
který je specialistou na kuchy�ské d�ezy. D�ez je 

bora.com/sink

kompatibilní s�b��n� prodávanými vodovodními 
bateriemi, t�eba pro vroucí nebo perlivou vodu. 
Doporu�ujeme ho však pou�ívat s�baterií BORA, 
která je navr�ena tak, �e s�ním tvo�í ideální dvojici.

Prémiové materiály
Odolný granitový d�ez z�patentovaného materiálu 
Cristadur doká�ete ješt� ú�inn�ji a�hygieni�t�ji vy�istit 
díky povrchu odpuzujícímu ne�istoty. Cristadur se 
pyšní patentovaným a�jedine�n� jemným materiálem 
a�hedvábn� matnou strukturou povrchu, po které 
ne�istoty a�voda prost� ste�ou a�nezanechají tém�� 
�ádnou �ivnou p�du pro bakterie, zárodky a�usazeniny 
vodního kamene. 

Velmi praktické je, �e funkce 
�išt�ní d�ezu se aktivuje 

dotykovým senzorem 
umíst�ným pod pracovní 

deskou nebo pomocí p�edního 
ovládání na baterii.

Samo�isticí d�ez. 

Umytí pouhým stisknutím tla�ítka
BORA Sink se oproti �išt�ní klasického d�ezu 
umývá automaticky laminárním proud�ním vody 
– sta�í stisknout tla�ítko. �išt�ní je tak rychlé  
a ú�inné a m��e pomoct se sní�ením spot�eby 
vody. Chyt�e navr�ený pr�tokový pro�l zajiš�uje 
ve d�ezu rovnom�rné rozlo�ení vody. Z povrchu 
d�ezu snadno spláchnete špínu a ne�istoty,  
které se zachytí v odtokovém sítku, odkud je 
snadno odstraníte. 

Minimalistický design
Zapušt�ný tmav� �erný d�ez a baterii de�nují 
p�esné hrany. P�i designování baterie a d�ezu 
jsme z�stali v�rní minimalistickému konceptu  
a upustili jsme od dalších ovládacích prvk� ve 
prosp�ch ucelené koncepce minimalistického 
ovládání. P�epad d�ezu je umíst�n na prot�jší 
stran� zorného pole, tak�e neruší pohled na 
tmav� �erný povrch. Baterie zaujme svým 
elegantním, nenuceným designem a jasn� 
de�novanými tvary.

Intuitivní ovládání
Proud vody i její teplotu u baterie BORA nastavíte 
p�ímo pomocí p�edního ovládacího prvku. Díky 
tomuto chytrému ovládání je zajišt�no konstantní 
proud�ní vody. S barevným LED podsvícením  
na tla�ítku baterie ihned víte, jakou máte 
nastavenou teplotu vody. Vodovodní baterii 
m��ete také jednoduše ovládat h�betem ruky 
nebo loktem, tak�e m��ete pracovat ob�ma 
rukama. Funkci mytí intuitivn� aktivujete 
stisknutím tla�ítka na p�edním ovládacím panelu 
nebo pomocí dotykového senzoru umíst�ného 
pod pracovní deskou. Krátkým stisknutím 
spustíte krátké oplachovací dávky, dlouhým 
stisknutím aktivujete �isticí funkci na dalších  
15 sekund.

Zde si pus�te video 
a�podívejte se, jak 

se d�ez sám 
b�hem n�kolika 
sekund umyje.
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Minimalistický design 
a�maximální sv�tlo. 

Praktické, a�sou�asn� navozující správnou atmosféru. 
Decentn� zdr�enlivý, a�p�itom p�irozen� elegantní design. 
Kuchy�ský prostor o�ívá nejen díky lidem, kte�í se v�n�m 
pohybují. Co by to bylo za va�ení bez správného osv�tlení? 
Jak by se vám spole�n� stolovalo ve tm�? BORA osv�tlení 
zajiš�uje atmosférické osv�tlení v�ka�dé situaci.

Osv�tlení

Informace o�svítidlech 
BORA Horizon a�Stars.

Záv�sná svítidla BORA Stars 
a�BORA Horizon nabízíme 
ve t�ech atraktivních 
barvách: �erná, mechov� 
zelená a�r��ové zlato.

O S V � T L E N Í
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*Designér: Gerhard Grimmeisen

Lineární záv�sné svítidlo 
Horizon je nenápadné 
a�svou elegancí zapadá 
do celkového konceptu 
kuchyn�.

P�ímé i�nep�ímé chytré osv�tlení.

bora.com/horizon

BORA Horizon

Kuchyn� je centrem tém�� ka�dé domácnosti. 
Pocit pohody pomáhá umocnit správn� zvolené 
osv�tlení. Se svítidlem BORA Horizon* v�dy 
vytvo�íte tu správnou atmosféru a�funk�ní 
náladové osv�tlení, a� u� pot�ebujete tlumené, 
teplé nebo jasn� zá�ivé sv�tlo.

Kvalitní a�estetická 
Lineární záv�sné svítidlo BORA Horizon se 
vznáší nad pracovní deskou, varnou deskou 
nebo jídelním stolem a�elegantn� zapadá do 
jednotného designu kuchyn�. Svítidlo je 
dostupné ve t�ech barvách�– elegantní �erné, 
uklid�ující mechov� zelené a�v�malebném 
r��ovém zlat�. 

Kompaktní svítidlo 2�v�1 
Lineární záv�sné svítidlo je stejn� vhodné jako 
nep�ímé atmosférické osv�tlení nad jídelním 
stolem i�jako p�ímý zdroj sv�tla nad varnou deskou. 
Dva zdroje sv�tla lze ovládat nezávisle na sob�.

Pohodlné ovládání 
Svítidlo BORA Horizon snadno ovládáte 
pomocí gest a�poskytuje vám široké spektrum 
funkcí: Stmívání, zm�na teploty sv�tla, 
p�ipojení p�ímého a�nep�ímého osv�tlení 
a�samoz�ejm� zapnutí a�vypnutí sv�tla. 

Individuáln� nastavitelná výška
Ob� varianty svítidla BORA Horizon lze nastavit 
ru�n� bez pou�ití ná�adí. U�varianty Fix m��ete 
výšku nastavit pomocí lanových zará�ek na 
stropním krytu, u�varianty Move p�ímo na t�le 
svítidla, abyste si mohli individuáln� upravit 
výšku osv�tlení podle dispozic prostoru. 
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BORA Stars

Diskrétní osv�tlení pro 
michelinskou kuchyni

bora.com/stars

Více informací o�návrhu 
osv�tlení najdete v�naší 

p�íru�ce osv�tlení.

Záv�sné svítidlo je dokonalé pro jídelní 
prostory a�dodá mu ú�asné designové 
akcenty. Navrhn�te si r�zné konstelace 
svítidla Stars podle vlastních preferencí 
s�variabilním systémem osv�tlení v�podob� 
jednoho sv�telného sloupce s�mo�ností 
zapušt�ní nebo montá�e na povrch. Nabízíme 
i�variantu se t�emi svítidly, bu� v�lineárním, 
nebo kruhovém uspo�ádání.

Variabilní systém 
Svítidlo BORA Stars ve variant� se t�emi 
svítidly, bu� v�lineárním, nebo kruhovém 
uspo�ádání, nebo jako solitérní svítidlo 
s�mo�ností zapušt�ní nebo montá�e na povrch.

Stmívatelné svítidlo pro speci�ckou 
atmosféru 
Jak trojité lineární, tak trojité kruhové svítidlo 
BORA Stars je mo�né plynule stmívat 
oto�ným spína�em nebo vypína�em, tak�e  
si m��ete intenzitu osv�tlení upravit podle 
konkrétní situace p�i va�ení.

Kvalitní a�navozující správnou atmosféru 
Svítidlo BORA Stars se vznáší nad pracovní 
plochou, varnou deskou nebo jídelním stolem 
a�skv�le zapadá do celkového vzhledu 
kuchyn�. Svítidlo je dostupné ve t�ech 
barvách�– elegantní �erné, uklid�ující 
mechov� zelené a�v�malebném r��ovém zlat�.

Svítidlo BORA Stars se 
vznáší nad jídelním 
stolem a�vytvá�í elegantní 
sv�telné akcenty.
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P�íslušenství 
a�dopl�ky
Kompatibilní p�íslušenství 
a�dopl�ky pro spot�ebi�e BORA. 

S�BORA�QVac vestavnou vakuova�kou z�stanou 
potraviny �erstvé a�vydr�í déle. Stane se nezbytným 
pomocníkem i�p�i vakuování p�ed sous-vide, marinování 
surovin a�uchovávání tekutin. Vakuova�ka je ideálním 
dopl�kem p�i va�ení a�chlazení se spot�ebi�i BORA.
Nádobí zna�ky BORA vám pom��e dosáhnout ješt� 
lepších výsledk� va�ení. K�dostání máme hrnce a�pánve 
všech velikostí pro ka�dou p�íle�itost. Objevte nádobí 
�ady BORA Pots and Pans, BORA Pots and Pans Assist 
a�grilovací pánev BORA.
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Díky vestavné vakuova�ce BORA�QVac doká�ete 
a� t�ikrát prodlou�it trvanlivost potravin, tak�e 
nebudete muset plýtvat jídlem. Vakuováním 
potraviny neztratí p�irozenou chu� ani lákavý 
vzhled. BORA QVac vakuova�ka má t�i funkce: 
vakuování ve vakuovacích dózách a�vakuovacích 
sá�cích, funkci op�tovného uzavírání lahví a�funkci 
marinování. BORA QVac vakuova�ka je k�dostání 
ve dvou r�zných variantách, které se hodí tém�� 
do ka�dé kuchyn�: Stainless Steel a�All Black.

Jedine�ný koncept zabudování
Díky inovativnímu a�jedine�nému konceptu 
zabudování nezabírá vakuova�ka BORA QVac na 
pracovní desce tvrd� vybojované místo. 
Spot�ebi� najdete pod pracovní deskou. 
Vestavnou vakuova�ku m��ete zabudovat do 
pracovní desky nebo na plochu pracovní desky. 

Extra rychlé marinování
Marinovací krou�ek, který umístíte na jednu 
z�p�ilo�ených vakuovacích dóz, vytvá�í podtlak. 
Díky dopl�kové funkci vám marinování nezabere 
hodiny nebo dny, ale maximáln� 10�minut. bora.com/qvac

Delší �ivotnost tekutin 
Vakuový uzáv�r zajiš�uje, �e tekutiny jako vína 
a�oleje vydr�í v�otev�ených lahvích po delší dobu. 
Po uva�ení m��ete zeleninový vývar uchovávat 
jako základ do omá�ek.

Bezpe�n� zabalené a�hermeticky uzav�ené
BORA vakuovací sá�ky nabízíme ve t�ech r�zných 
velikostech a�skv�le se hodí k�va�ení sous-vide 
v�troub� BORA�X�BO. BORA vakuovací dózy jsou 
k�dostání s�objemem do jednoho litru i�do dvou 
litr�. Dózy neobsahují BPA, jsou vhodné do 
mrazni�ky a�lze je snadno mýt v�my�ce. 
Zavakuováním uchováte hotová jídla po dobu 
n�kolika dn� nebo je m��ete dokonce zamrazit. 

Vestav�ná vakuova�ka 
pro delší �ivotnost 
a�výjime�n� sv��í chu�.

BORA QVac
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BORA Pots and Pans 

Profesionální nádobí pro ka�dou p�íle�itost.

Nádobí BORA Pots and Pans kombinuje kvalitní 
materiál s�maximální funk�ností a�sou�asn� 
spl�uje náš po�adavek na nad�asový design. 
Rovnom�rný oh�ev umo��uje p�tivrstvá 
konstrukce ze dvou vrstev nerezové oceli a�t�í 
vrstev hliníku. Nádobí jsme navrhli z�jednoho 
kusu bez p�idaného dna, abychom zajistili co 
nejú�inn�jší distribuci tepla. �ada je vyrobená 

z�p�tivrstvé struktury, pota�ená �ernou 
silikonovo-polyesterovou vrstvou odolnou  
proti poškrábání a�má výrazný design díky 
nerezovému okraji. Navíc je jedine�n� odolná, 
rovnom�rn� distribuuje teplo a�dob�e se umývá.
Sadu hrnc� a�pánví i�pánev se dv�ma uchy 
m��ete úsporn� stohovat a�jsou kompatibilní  
se všemi b��nými typy varných desek.

Odklopná poklice BORA
Odklopnou poklici BORA, navr�enou pro 
dokonalý odvod par z�varných systém� 
s�odsava�em, m��ete b�hem va�ení 
variabiln� nakláp�t. Otev�ete nebo zav�ete ji 
jednoduchým pohybem ruky. V�otev�eném 
stavu odklopná poklice BORA ú�inn� 
a�p�esn� sm�ruje páru do odsava�e  
varného systému BORA.

Ergonomická ucha a�dr�adla izolující teplo
U�našich hrnc� a�pánví klademe d�raz na 
ergonomii, a�proto jsme je vybavili uchy 
a�rukoje�mi izolujícími teplo. Dodr�ováním 
optimálního odstupu od hrnce minimalizujete 
riziko popálení. Ucha a�dr�adla nádobí  
BORA jsou navr�ená s�maximální pé�í tak, 
aby se s�nádobí dalo p�íjemn� nosit i�p�i 
v�tším napln�ní.
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NOVINKA

BORA Pots and Pans Assist 

Ješt� lépe se vám bude va�it s�nádobí BORA 
Pots and Pans Assist. Kombinuje toti� kvalitní 
materiál s�maximální funk�ností a�sou�asn� 
spl�uje náš po�adavek na nad�asový design. 
Veškeré nádobí �ady BORA Pots and Pans Assist 
je vyrobeno z�robustní a�odolné nerezové oceli 
a�je vybaveno kapslovým dnem. Keramický 
povrch pánví poskytuje optimální nep�ilnavost. 
U�našich hrnc� a�pánví klademe d�raz na 
ergonomii, a�proto jsme je vybavili uchy 

a�rukoje�mi izolujícími teplo. Prakticky 
tvarovaný okraj vizuáln� zaujme a�umo�ní vám 
vylévat tekutiny bez kapání bokem. Odklopnou 
poklici BORA otev�ete jednoduchým pohybem 
ruky a�cílen� a�efektivn� tak odvádíte páru do 
varného systému s�odsava�em BORA. Sadu 
hrnc�, klasickou pánev i�pánev se dv�ma  
uchy m��ete úsporn� stohovat, snadno �istit 
a�jsou kompatibilní se všemi b��nými typy 
varných desek.

Profesionální nádobí pro asistované va�ení.

bora.com/supplies-accessories

S�BORA grilovací pánví máte perfektní 
výsledky grilování zaru�ené po celý 
rok. Kvalitní nep�ilnavý povrch 
umo��uje p�ípravu pokrm� s�nízkým 
obsahem tuku a�pánev se po pou�ití 
snadno �istí. Optimální zpracování 
zaru�uje rychlou distribuci tepla 
u�varných desek s�celoplošnou 
indukcí. Díky rozm�r�m a�vlastnostem 
m��ete pánev bez problém� pou�ívat 
i�v�troub� BORA�X�BO. Grilovací pánev 
je také optimáln� navr�ena pro pou�ití 
s�novou varnou deskou BORA X�Pure, 
která v�rámci funkce Fry umo��uje 
sma�ení za p�esn� nastavené teploty. 
S�minimalistickým designem grilovací 
pánev dokonale zapadne mezi design 
ostatních produkt� BORA.

BORA grilovací pánev

Po�itek z�dokonalého grilování.

Ideální dopln�k p�i va�ení s�novou 
varnou deskou BORA�X�Pure
Sada BORA Pots and Pans Assist je 
dokonale navr�ená tak, aby bylo mo�né 
vyu�ít konkrétních funkcí nové varné 
desky BORA X�Pure. Va�ení se zna�kou 
BORA je tak ješt� snazší. Asisten�ní 
funkce Fry s�p�esným nastavením 
teploty na sma�ení a�Boil pro va�ení 
vody m��ete pou�ívat p�ímo u�varné 
desky. Další asisten�ní funkce 
a�recepty spustíte v�aplikaci BORA JOY.
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NOVINKA

Impresum

S�aplikací BORA JOY* se vám bude 
ka�dý den lépe va�it a�v�kanálu  
BORA JOY na�erpáte spoustu 
inspirace. Pohodln� ovládejte 
spot�ebi�e BORA – nap�íklad troubu 
BORA X�BO nebo novou varnou desku 
BORA�X Pure p�ímo z�vybraného 
receptu. Aplikace BORA vám pom��e 
b�hem celého postupu va�ení a�nabízí 
velký výb�r ka�dodenních recept� 
i�p�íb�hy z�kuchyn�, která je centrem 
spole�enského d�ní. V�aplikaci m��ete 
sledovat stav spot�ebi�e zna�ky BORA 
a�rychle vy�ešit chybová hlášení.

BORA JOY
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BORA More than cooking.


