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UVODNI SLOVO REDAKCE

BORAMore than cooking.

Bez ohledu na v k, narodnost, pohlavi a dovednosti si radadiaazzhceme dop at vSichni.
Zakladem je stravovani a va eni, d le ité je ale také nadSeni. Je to vice spole enska udalost
ne jen oby ejna fyzicka innost. Jidlo re ektuje nas vztah se sv tem, s p irodou, s lidmi.
Stravovani je koncept, je individualni a je vyrazem kigatP i jidle je d le ité planovani,

p iprava, po itek a samoz ejm také nasledné uchovavani. Je to spojeni individualnich
za itk , vzpominek a oslavy spole nych chvil.

Od roku 2007 m nime kuchyn z funk ni mistnosti na centrum spole enského d ni.
Sna ime se toho dosahnout inovativnimi produkty a slu bami, které zjednoduSuji va eni
aumo uji zdravy ivotni styl. NaSim hlavnim poslanim je pomoct zakaznik m Iépe va it
a ziskavat nezapomenutelné za itky. V souladu s timto poslanim proto zpochyb ujeme
staré neefektivni postupy.

V rdmci nového modelu BORA X Pure p edstavujeme vizualn atechnicky zdokonaleného
nastupce jednoho z naSich nejobliben jSich varnych systém s odsava em poslednich let.
Nejmodern jSi technologie v kombinaci s vysoce U innym odsava em par vybavenym
podp rnymi asisten nimi funkcemi je sou asn designovym skvostem. Na p ani také

s matnou sklokeramikou. Nova chladni ka s mrazakem BORA Cool Combi XL zaujme jest
v tS§im objemem pro uchovavani potravin a nov koncipovanym pachovym Itrem. Se
samo isticim d ezem BORA Sink se v obytném prostoru kuchyn posouvame jest o krok
dal. Elegantni sestava d ezu a baterie usnad uje St nézli naprosto nevidanym

zp sobem. S aplikaci BORA JOY m ete pohodin ovladat automatické programy BORA
X BO, asisten ni funkce i recepty p i va eni s BORA X Pure. Aplikace vam pomaha va it
krok za krokem a ka dy den nabizi Sirokou Skalu inspirace pro vyb r jidel.

Pod Ite se s nami o radost z va eni a spole ného vychutnavani pokrm augeite si

spot ebi e BORA u autorizovanych prodejc ve vaSem okoli nebo na n které z naSich
etnych akci.

a P g a a o E Podivejte se na naSe video,
M.nlmg kuchyn z funk ni mistnosti na cer]trgm spoleve.r)skeho,d ni. Vyu.|,vame ’ r W @'*II!.I'E{ jak je p fjlemné va it spole n
p itom inovativnich produkt a slu eb, které zjednodusSuji va eni a umo uji zdravy o |ﬂ aud lat z kuchyn skute né
ivotni styl. Vas Willi Bruckbauer E"F centrum v&eho d ni.
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PRINCIP BORA

Princip BOR

| fyzika m e byt krasna.

Zna ka BORA je pr kopnikem v G inném ltrovani pach
u varnych systém s odsava em, trouby Flex BORA
X BO a BORA chladicich systém .
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Kuchy ské vypary stoupaji

rychlosti maximaln 1 metr za
sekundu. Varné systémy

s odsava em BORA odsavaji vypary
sm rem dol rychlosti p ibli n

4 metry za sekundu. Vznika tak

p i né proud ni, které je v tSi ne
rychlost stoupani kuchy skych
vypar . Pary a zapach jsou G inn
odvad ny sm rem dol .

V troub BORA X BO je para
vznikajicipivaenivpae

a pe eni automaticky odvad na
sm rem dozadu jeSt p ed

otev enim dvi ek trouby.
Zapach je G inn vazan ve

Itru s aktivnim uhlim, ktery se
nachézi nad varnou komorou.

Z

U chladicich systém BORA
dbame na neustélou
optimalni cirkulaci vzduchu,
aby potraviny vydr ely déle
erstvé. Navic je zapach
neutralizovan zabudovanym
pachovym ltrem BORA Cool.




Ivotni prostor

Celkové pojeti je pro nas d le ité — vytva ime
symbiozu va eni, stravovani a bydleni.
Prohlédn te si vyhody BORA.
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erstvy vzduch
a volny vyhled

Spot ebi e BORA odsavaji pachové
a tukové astice p imo v mist
vzniku. Diky tomu se zna ka BORA
stala pr kopnikem v oblasti ltrace
vzduchu. Se spot ebii BORA m ete
va it, péct i uchovavat erstva jidla

a u ivat si p i tom volného vyhledu
na uspo adané potraviny, dobré jidlo
a milé spolustolovniky. Bez

nep ijemného zapachu, bez pary

v zorném poli, bez zaml enych bryli,
s ni im nerusenym vyhledem.

Snadné ovladani

VSechny spot ebi e BORA vas
p ijlemn p ekvapi intuitivnim
ovladanim — poklepanim nebo
pota enim prstu po dotykovém
povrchu varnych desek, displeji
trouby BORA X BO a chladicich
i mrazicich systém , otd enim
ovladacich kno ik i funkci
stmivani a ovladanim gesty u BORA
osv tleni se z va eni a stolovani
stane nezapomenutelny za itek.

VYHODY

Nad asovy design

Diky minimalistickému designu bez
zbyte nych okraj spot ebi e BORA
dokonale zapadnou do ka dé

kuchyn . Zna ka BORA v dy sazi na
Spi kovou kvalitu material — od
monta niho ramu trouby BORA X BO
v matn erné barv podevné

prvky p isluSenstvi k chladni ce.
Minimalistické a dokonale
vytvarované do posledniho detailu.

Snadné istni

BORA usnad uje ka dodenni

ivot: VSechny odnimatelné dily
varného systému s odsava em je
mo né bez na adi vyjmout

a nechat umyt v my ce. Robustni
a vysoce kvalitni materialy, ze
kterych jsou tyto dily vyrobeny,
jsou odolné proti poSkrabani

a od rkédm. Diky minimalistickému
designu jsou vSechny povrchy
snadno p istupné — od hygienicky
isté chladni ky a po samo istici
parni troubu a d ez, ktery se sam
umyje. VaSe kuchy ské spot ebi e
se budou v dy lesknout istotou.

Nejvyssi vykon

Se spot ebii BORA m ete va it
a péct jako profesional

a uchovavat potraviny efektivn

a adn vychlazené. NaSe

spot ebi e zajiS uji v dy stejné
vysledky va eni, vyu ivaji
optimalni distribuci tepla

a proud ni vzduchu. Spot ebi e
BORA vam také dop eji maximalni
Ulo ny prostor a volnost p i
projektovani. Kvalitni materialy
vas p esv d i svou odolnosti

a zaujmou jako designoveé prvky.
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Hermeticky uzav ené:
Jidla jsou rozd lena
na porce a uchovavaji
se v chladnu ve
vzduchot snych
nadobéach.

Um ni
p ipravy

Y 4

Jidel doma

Ka dodenni p iprava erstvych jidel
je v nasem stresujicim ka dodennim
Ivot opravdovou vyzvou.
Nakupovani a planovani dop edu
nam vSak m e pomoct se zdrav

a s chuti stravovat. Klidn ka dy den.
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INSPIRACE

Mo na jste u slySeli o anglickych pojmech Meal Prep a Batckombinovat a vytva et z nich r zné pokrmy. Zajistite si tak
Cooking. Jsou to koncepty systematického p edp ipravovanirozmanitost na tali i, maximalni exibilitu a dvojnasobnou
jidla, které maji co nejvice usnadnit ka dodenni zdravé Usporu asu —pip iprav, proto e kuchy ské na ini sta i
stravovani. P i Meal Preparation p ipravite jidlo p edem umyt pouze jednou, a p i nasledném va eni, proto e

v plném rozsahu jako hotova jidla. Pak je po porcich zabalitebvykle asov naro né p ipravné prace (nap iklad krajeni)
do vakuovych séa k nebo do vhodnych vzduchot snych u mate hotové.

nadob a ulo ite je do lednice nebo mrazni ky do té doby, ne A u se rozhodnete pro jednu z t chto dvou metod, nebo

je budete chtit snist. V p ipad pot eby m ete jidla, jako jsouchcete kombinovat ob , rozhoduijici je, kolik asu mate b n
polévky nebo eintopfy, Setrn rozmrazit a znovu oh atipo kdispozici a jak d le ité je pro vas si va eni u it. Pokud

n kolika tydnech. pot ebujete co nejrychleji a bez velkého p emySleni p ipravit
Dil i formou p ipravy jidla je Batch Cooking. Tim je mySlen plnohodnotné jidlo, doporu ujeme Meal Prep. Pokud naopak
trend p ipravy a porcovani zékladnich surovin, jako je chcete p edevSim uSet it as pipiprav apou it p edem

zelenina, maso nebo rostlinné zdroje bilkovin (lust niny neb@ ipravené suroviny, pak vyu ijete spiSe Batch Cooking. Bez
pseudoobiloviny, mezi které pat i nap iklad quinoa), k dalSinmhledu na to, pro ktery zp sob se nakonec rozhodnete, v dy
rychlému zpracovani. Pozd ji m ete tyto zakladni suroviny vam prosp je, kdy budete planovat dop edu.
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INSPIRACE

More than
cooking.

1. Planovani je d le ité

Ne za nete va it, promyslete si, jaké

| v - mno stvi a na jakou dobu chcete jidlo
e V- R = | pipravit. Samotné pokrmy by m ly byt

i -~ | snadno p ipravitelné a vyvéa ené. Jidla by

také m la byt pestra, aby vam
nep ipadala p ili§ oby ejna. Zohledn te
p itom stravovaci cile, preference
a potravinové intolerance vSech osob,
pro které va ite. Sna te se co nejlépe
kombinovat bilkoviny, zeleninu bohatou
na vitaminy, vlakninu a kvalitni sacharidy.
Poté si na zéklad zvolenych recept
sepiste ndkupni seznam. Nejlepsi je
nakupovat suroviny ve v t§im mno stvi,
co vam m e uSet it penize, a divejte se
po sezénnich a regionalnich produktech.

2. P ipravte a p edva te si suroviny B i

Batch Cooking se sklada z p ipravy, jako je myti
salat, ist ni, krajeni zeleniny a p iprava porci.
M ete si také na n kolik dni dop edu uva it
zdroje sacharid , jako je kuskus, quinoa nebo
ry e. Daji se i p edem namichat dresinky na
salaty, které p idate a kratce p ed jidlem. Ve.
vzduchot snych nadobach vydr i pom rn
dlouho. U klasického Meal Prep jsou jidla b herf
va eni Upln p edva ena. Je p itom d le ité dbat
na to, aby pou iti ko eni bylo p izp sobeno #&
lidem, kte i jidlo budou pozd ji takeé jist. Ka dy
si pak m e vlastni porci doko enit p imo na
tali i. Ko eni, o echy, mra ené plody a kvalitn
oleje na va eni dodaji jidlu individualni nadec
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3. Porcovani, baleni
a uchovavani

P ed porcovanim a skladovanim je d le ité
nechat jidlo vychladnout na pokojovou teplotu.
P edva ené potraviny pak napl te do
nepropustnych a vzduchot snych nadob.

K uspo adani potravin pou ivejte nadoby, do
kterych se snadno rozd luji porce a jednoduSe
se skladuji. Suroviny pro Batch Cooking, jako
je p ipravena syrova zelenina, m ete
skladovat v chladni ce s trochou vody ve
sklenici na zavit. Diky tomu vydr i déle erstve.
Omyté bylinky, jako je koriandr nebo petr el,

i p ipravené listy salatu z stanou k upaveé,
pokud je zabalite do vihké ut rky a ulo ite je

v chladni ce do zasuvky na zeleninu. A abychom
nezapomn li: Pokud chcete, aby si potraviny

i p es p ipravu zachovaly svou chu , skladujte je
odd len . Tekutiny a potraviny podléhajici

rychlé zkaze, jako je syrové maso, m ete
vzduchot sn uzav it pomoci vakuova ky BORA
QVac. Vakuovanim a odsatim vzduchu udr ite
potraviny déle erstvé.

4. Spravné uchovavani jidel

Spravné uchovavani jidel doma je zasadni p
erstvost a trvanlivost vaSich nakup
i p ipravenych potravin. P ipravené suroviny
zabalte jednotliv do nadob pro pozd jSi
zpracovani a vSe odpovidajicim zp sobe
uskladn te: suché potraviny skladujte p i
pokojové teplot a jidla podléhajici rychlé zkazg
v chladni ce nebo mrazni ce. BORA chladic
a mrazici systémy poskytuji pro ka do
potravinu vhodnou teplotni zénu. Vani k3
BORA Fresh zero je idealni pro nebalené ovg
a zeleninu, ryby, maso a uzeniny. VSech
potraviny, které se chystate brzy zkonzumova
se ukladaji do horni asti. Trvanlivost p ede
p ipravenych nebo p edva enych potravi
m ete zmrazenim prodlou ita o tyi m sice.
P i spravném planovani a skladovani si

p ipravné va eni osvojite raz dva
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Bircher musli

P iprava: 15 min.

Na 4 porce budete pot ebovat:

200 g ovesnych vlo ek (jemné)

500 ml mléka

(Ize nahradit mandlovym mlékem)

3 jablka
1 citron

Ovesné vlo ky smichejte s mlékem. Jablka omyjte, osusSte
a najemno nastrouhejte. Vyma kejte S avu z citronu a p idejte ji

k ovesnym vlo kdm spolu s jablky, rozinkami a liskovymi o iSky.

VSe dob e promichejte. Musli rozd lte do ty misek a ka dou
pokapejte trochou medu.

Tip od profesional :
Bircher musli bez problém vydr i v chladni ce n kolik dni.

8 | ic nasekanych liskovych o iSk Jakmile je p ipravené, ocenite ho v dy, kdy neméte as
(Ize nahradit sekanymi mandlemi) a pot ebujete n co vydatného.

3 lice rozinek
2 lice medu

BORA MAGAZIN
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Ku eci prsa s kuskusovym salatem

P iprava: 25 min

Na 4 porce budete pot ebovat:

Na kuskus

400 g kuskusu

600 ml vody

10 g mo ské soli
11ikakari

% |'i ky mletého zazvoru
% li ky mleté sko ice

% liky t tinového cukru
na Spi ku no e kajensky pep
50 ml olivového oleje
50 g mrkve

50 g apikatého celeru
50 g susenych raj at
100 g fety

Na ku eci prsi ka

4 ku eci prsni izky
mo ska s |

erstv namlety pep
1 snitka rozmarynu
2 snitky tymianu

20 ml olivového oleje na pe eni

Kuskus

Kuskus nasypte do misky. Vodu a ko eni dob e promichejte

v hrnci, vS8e na prudkém plameni p ive te k varu a ihned sejm te
ze sporaku. P idejte olivovy olej a kuskus zalijte. Kuskus p ikryjte
a nechte vychladnout.

Mrkev oloupejte a nakrajejte na drobné kosti ky. apikaty celer
omyjte a o ist te, zbavte liste k a nakrajejte na drobné

kosti ky. SuSena raj ata nakrajejte najemno. Poté zeleninu
orestujte na olivovém oleji na panvi na st ednim plameni, dokud
nezesklovati. Pak ji vmichejte do hotového kuskusu. Do kuskusu
p imichejte syr feta nakrajeny na kosti ky.

Ku eci prsa

Maso osuste papirovou kuchy skou ut rkou, nasledn osolte

a opep ete. Oplachn te rozmaryn a tymian, osuste je a vlo te do
rozpalené panve s olivovym olejem a masem. Ku eci prsni izky
orestujte z obou stran dozlatova a podavejte na kuskusovém salatu.

Tip od profesional :

P ipravte si dvojnasobné mno stvi kuskusu, po uva eni ho vlo te
do krabi ky a uschovejte do chladni ky. Kuskus pak m ete

pou it jako p ilohu, do kuskusovych kold nebo nap iklad jako
néapl do wrap .

DalSi inspirace na recepty s tématem Meal Prep

najdete v knize ,Planning food“ z nové p tidilné E E
kni ni série zna ky BORA. Dalsi dily ,Cooking 1

food", ,Enjoying food", ,Storing food"

a ,Accompanying food“ dopl uji celkovy z4 itek

a jsou obohacenim ka dé kuchyn . Eh
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Fotogra e: Andrea Papini pro Nordiska Kok (1)
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Po itek
s vyhledem

Svédsky michelinsky $éfkucha Daniel Berlin ve své
restauraci Vyn serviruje sezonni mistrovské pokrmy.

Fotogra e ANDREA PAPINI  Design kuchyn NORDISKA KOK

Vynikajici $éfkucha
Daniel Berlin ocen ny
dv ma michelinskymi
hv zdami stoji u dve i
Své restaurace.
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V zavanech v tru z malebnych vrcholk je citit
s |. Jsme ve Skane, v oblasti Osterlen na

jihovychodnim pob e i Svédska. Zde vés krajina

hned na prvni pohled zaujme svou rozlehlosti.
Uprost ed této idyly se nachazi vyhlasena

svému minimalistickému designu i stylovym
ovladacim kole kam s nerezovym krou kem,*
vypravi designérsky tym z renomovaného
kuchy ského studia Nordiska Kok, ktery m |
design kuchyn pro restauraci na starosti.

INSPIRACE

restaurace Vyn. ,Vyn“ ve Svédstin znamena

vyhled a restaurace d la svému jménu est.

Restauraci v byvalém statku na kopci, kterou

obklopuje 18 hektar p dy a nabizi nadherny

vyhled na kobaltovou mod Baltského mo e,

m ete navstivit od podzimu 2023. Hned ze

vstupnich dve i ze sv tlého dubového d eva,

které zdobi vy ezavané reliéfy zeleniny, méate

jistotu, e vas eka po itek z jidla. Mimo adn

velka okna ramuji okoli jako ivouci galerii

a umo uji dennimu sv tlu pronikat do

mistnosti. V soukromém salonku, ktery skyta

prostor a pro 24 osob, p ipravuje Berlin

s tymem v t sné blizkosti host sezonni

degusta ni menu. Pozornost poutéa kuchy sky

ostr vek s masivni kvarcitovou pracovni

deskou, kterou decentn ozvlast uji zelené

akcenty. Prav ten se stava centrem d ni —

mistr kucha tu s elanem, preciznosti

a kreativitou serviruje kulina ska um lecka dila.

Berlinovy kucha ské kreace, které Vynu

v kv tnu 2024 vyslou ily dv michelinské

hv zdy, jsou 6dou na Svédskeé regionalni

a sezonni chut . Berlin lasku ke sveé profesi ale

neprojevuje jen v propracovanych menu, ale

také v komplexnim p istupu k udr itelnosti. Ten

se odra i v jeho hlubokém spojeni s p irodou

a up ednost ovani mistnich surovin. 42lety minimalismus studen , ale vytva i p fiemnou

kucha si proto p stuje vlastni zeleninu na a intimni atmosféru. Zvuky, jako je sy eni

zahrad a chodi lovit zv . Nemohl si vybrat panvi, in eni nadobi a rytmické sekani bylinek,

lepSi misto, ne zrekonstruovany statek, ve zni jako rajska hudba. Ka dy pohyb kucha je

kterém se krom restaurace nachazi také hotel pod drobnohledem. Jejich t snéa blizkost vytva i

avinarna. Berlin navic spolupracuje vyhradn  Gzky vztah mezi Berlinovym tymem

s mistnimi dodavateli, aby uva il autentické a navst vniky, ktery posouva gastronomicky

sezoénni regionalni pokrmy a pod jeho rukama pro itek na zcela novou Urove .

vznikly vyjime né kulina ské vytvory. V zadni asti soukromého salonku najdete
prostornou pracovni plochu s masivni pracovni

Design se snoubi s kulina stvim deskou z nerezové oceli. Je prakticka

Také interiér ve skandinavském stylu odra i i elegantni a dokonale se hodi k varnému

spojeni s p irodou. Teplé, sv tlé dubové d evo systému s odsava em BORA Professional 3.0.

a isté linie kuchyn kontrastuji s odhalenymi  Tichy a velmi G inny odsava se stara v salonku

rustikalnimi tramy pod st echou byvalého o p fjemnou atmosféru. ,Nase vysoké naroky

statku. Diky zemitym ton m nep sobi moderni  splnila varna deska BORA Professional 3.0 diky

Nordiska Kok nabizi jedine né kuchyn Svédské
produkce, které jsou zcela na miru po adavk m
zakaznika. Pro Berlina bylo d le ité do projektu
zahrnout spot ebi e spl ujici ty nejvySSi naroky
z hlediska material itechnologii. Po préaci se
op e o pracovni desku. ,Vyn je mistem, kde

m u voln dychat,“ shrnuje. ,Je to misto, které
m napl uje radosti. Mohu tu zapustit ko eny

a dale se rozvijet.“ Je to také misto, které je

zt lesn nim esence jeho kulina skych vizi. Je
autentické, lokalni a pIné lasky.

Ticha a G inna: Varna deska BORA
Professional 3.0 je v kuchyni
soukromého salonku opravdu
nep ehlédnutelnym prvkem.

Sv tlé d evo, jasné tvary:
Realizaci kuchyn Vyn ma na
sv domi Svédské kuchy ské

studio Nordiska Kok.

Jako v galerii: za
oknem se vini Baltské
mo e omyvajici jih
Svédska.

Fotogra e: Andrea Papini pro Nordiska Kok (2)
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INSPIRACE

Rogli ovy milované
cyklotrasy

Primo Rogli je vSestrannym profesionalnim
cyklistou, ktery ma za sebou p sobivou
minulost.V tomto lanku vam slovinsky
zavodnik prozradi svoje dv nejmilovan jSi trasy.

20

Nejd le it jSi usp chy:
3x celkové vit zstvi na Vuelta a Espafia
1x celkové vit zstvi Giro d’ltalia
Olympijsky vit z v asovce jednotlivc
Vit z zavodu Lutych—Bastogne—Lutych
19x vit z etapy na Grand Tour
11x celkové vit zstvi v jednotydennich zavodech

BORA MAGAZIN

Primo Rogli se novym hv zdnym p ir stkem
tymu Red Bull — BORA - hansgrohe stal v roce
2024. Neni divu — sympaticky Slovinec je jednim
z nejusp 3n jSich cyklist posledni dekady.

A p itom byl p vodn odkojen jinym sportem

ne cyklistikou. V 17 letech se stal juniorskym
mistrem sv ta ve skocich na ly ich dru stev.
Nasledovaly jeho juniorské Usp chy i netsp chy
— jako nap iklad va ny pad na skokanském

m stku v Planici. Mezi dosp lymi se nedokazal
prosadit, tak e v roce 2012 ukon il skokanskou
kariéru. Primo si koupil zavodni kolo a za al
systematicky trénovat. Na vSechna speci ka
cyklosportu, které mnozi z jeho sou asnych
konkurent znali u od d tstvi, musel p ijit sam.

O ptlet pozd ji se stal prvnim Slovincem, ktery
vyhral jednu etapu na Tour de France. Toto

vit zstvi se stalo prvnim vrcholem jeho
nevidaného Usp chu.

Primo p itom neni jen Spi kovym cyklistou. Mimo
sedlo se sna i travit maximum asu se svou enou
Lorou a dv ma syny. Ma nadaci zam enou na
cyklistiku, ktera nejvice p sobi v jeho domovin .
Misto Im nebo serial v televizi rad ji posloucha
hudbu, nejrad ji AC/DC. Pokud pot ebuje
vydechnout, medituje. Navzdory vSemu humbuku
kolem si Primo v dy s ism vem na rtech ud la
dostatek asu na fanousky i média. P esn ale vi,
kdy p epnout na maximalni disciplinu

a soust ed ni — je to profesional do morku kosti.
Diky tomu se, bez ohledu na talent a Usp chy, stal
p irozenym lidrem tymu. To jsou vlastnosti, které
ho p edur uji k velkym Gsp ch m i v budoucnu.

V roce 2025 ho eka velky milnik kariéry —
obhajoba vit zstvi na Tour de France. Koneckonc
k tymu Red Bull - BORA - hansgrohe nep eSel pro
nic za nic.

INSPIRACE

Uchvatné Gtesy: Vyhled z vesnice

na pob e i Sa Calobra na Coll dels
Reis — jedna z nejkrasn jSich
panoramatickych tras na Mallorce.
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Sa Calobra, Mallorca

Cesta ze Sa Calobry a zp t je nejlepSi panoramatickou

nadherné kulisy mohou bez problém konkurovat nejvySsSim

trasou na Mallorce a kombinuje v sob vSechno, co ostrov alpskym pr smyk m. Mallorka je absolutnim rajem pro
cyklist m nabizi. Strmé Utesy, tropickou vegetaci, vyprahloeyklisty vSech vykonnostnich t id. Profesionalové z tymu
skalnatou krajinu a hlavn Uchvatné vyhledy na azurové  Red Bull - BORA - hansgrohe zde v dy na za atku roku

mo e. Nechybi ani skalni brana v dolni asti stoupani
a slavna 270stup ova zata ka t sn p ed vrcholem

absolvuji tréninkové soust ed ni, na kterém na erpaji kondici
i tymového ducha na celou sezénu. | Primo tu byl mnohokrét.

pr smyku Coll dels Reis. Mezi nimi se nachazi mistrovské Jako vysSka i mu vyhovuje severozapadni ast Balearskeho

dilo silni & s bezpo tem zakrut a serpentin, které z této

ostrova, kde se m e p ipravit na nejd le it jSi zavody

silnice v Serra de Tramuntana d laji magnet pro turisty — s mnoha vySkovymi metry. Mirné klima ostrova je navic idealni
a u nadvou, nebo na ty ech kolech. Ka dy cyklista by si pro adekvatni trénink ve st edoevropské zim . A milovnik ryb

tuto trasu m | alespo jednou za ivot za it, proto e tyto

Trasa ze
Sa Calobry Délka:
na 9,4 km

Coll dels Reis

22
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Stoupani:

659 m

a mo skych plod , jako jPrimo , si taky p ijde na své.

Cil ve vySce:
711 m

Fotogra e: Red Bull - BORA - hansgrohe / Red Bull Content Pool / Joerg Mitter (@joergmitter) (2), iStock / Andrey Shevchenko, Shutterstock / Manan Nimawat

INSPIRACE

Pokljuka, Slovinsko

Alpska nahorni ploSina na severozapad Primo ova rodnéhplotach. ,Tuhle krajinu miluju a nep estava m fascinovat.
Slovinska je znamé p edevsim diky ka doro nimu Sv tovénmid ina pro t lo, pot cha pro dusi.“ B hem své skokanské
poharu v biatlonu a nedalekému m stu Bled s malebnym kariéry si v nedalekém Kranji dod lal obchodni akademii

stejnojmennym jezerem. Tento klenot v Triglavském a za al chodit na navazujici studium. Slavné skokanské
narodnim parku vSak rozhodn oceni i milovnici cyklistiky. m stky v Planici jsou také vzdalené necelou hodinu cesty.
Trasu si u ijete jak na silni nim kole po dvou hlavnich Pro Primo e, kterému mnozi ikaji zkracen ,Rogla“, je
silnicich a vedlejsi asfaltové cest, tak na horském kole po tento kout Slovinska stale navratem do vlastni sportovni
mnoha lesnich stezkach mezi malebnymi horskymi historie. Ato i p esto, e skoky na ly ich a cyklistika nemaji
pastvinami. Pokljuka se pySni opravdu malebnymi na prvni pohled mnoho spole ného... Pokud jde o nap ti
scenériemi. Primo toto stoupani miluje a oce uje nejen  tla, rovnovahu a obratnost, plody tehdejSiho tvrdého
husty lesni porost, ktery poskytuje stin i p i vysokych tréninku maji podil i na jeho dnesnich Usp Sich.

Trasa z Krnice

na biatlonovy Délka: Stoupani: Cil ve vysce: Vzh ru k nebes m:
stadion 16,8 km 766 m 1375 m Strmé horskeé
; cesty jsou pro
v POkIJuce »Rogl v* trénink
jako d lané.

Panenska p iroda: Slovinsko
ma co nabidnout nejen
profesionalnim cyklist m.
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Planovani kuchyn ?
Hra kal

Kuchyni pova ujeme za hlavni mistnost domacnosti.
Aby se vSak kuchyn stala dokonalym pracovnim
mistem a mistnosti, kde se budete citit dob e, musi
byt spravn naplanovana a lakat v ka dou denni dobu.

V dokonale naplanované kuchyni mate vSe po hodnotu — od osv tleni prostoru a po

ruce a dob e se v ni va i. VySka pracovni deskyd raz ujici osv tleni. Planovani osv tleni

by m la byt p izp sobena vySce t ch, kte i zde vychazi p edevSim z toho, jak chcete kuchyni
va i. Pokud mezi dvojici panuje vySkovy rozdil,za idit a pou ivat. JeSt p ed vystavbou

da se vyrovnat extra vysokym prkénkem na  kuchyn byste si m li polo it tyto otazky:
krajeni. Abyste se nemuseli tak asto ohybat, Kolik p irozeného sv tla prochazi okny? Je
nainstalujte my ku a parni troubu, jako t eba kuchy sky ostr vek ryze pracovni plochou,
BORA X BO, do vhodné provozni vysky. Pro nebo slou i také ke stolovani? Budou
pohodu je také d le ité, aby lov k, ktery vai v kuchyni n jaké spot ebi e, které funguji

nehled | do zdi, ale m | volny vyhled do i jako zdroj sv tla?
mistnosti nebo ven. Proto pokud mo no Kdy chceme p ipravovat jidlo, je zasadni
umist te d ez nebo varnou desku BORA p ed osv tleni pracovni plochy. Proto ve spole nosti
okno nebo na varny ostr vek. BORA p ikladame velky vyznam konceptu
Dbe0)

Cilem ergonomického planovani kuchyn je  osv tleni — od tlumeného, teplého sv tla a

navrhnout ji tak, aby co nejlépe vyhovovala  po jasné sv tlo. Koneckonc osv tleni

pot ebam osob, které ji pou ivaji. P i planovani ovliv uje atmosféru mistnosti a naladu lidi, [=]f

jsou proto nezbytna eSeni na miru. To plati  kte i v ni pobyvaji. A jeSt jeden tip: Vdy se  Vice informaci o navrhu
i pro osv tleni. Je to proto, e sv telné zdroje  pokud mo no pora te s projektantem kuchyn osv tleni najdete v nasi
maji vysokou funk ni, emocionalni a estetickounebo odbornikem na osv tleni. p iru ce osv tleni.
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Vestavna
vakuova ka

Vyska pracovni
desky na miru

BORA MAGAZIN

Vhodné osv tleni

Parni trouba
v provozni vysce

~

Dez

Integrovany varny systém

S odsava em

Chladni ka

N

Magicky kuchy sky trojahelnik

P i planovani kuchyn se

nezam ujeme na jednotlivé

spot ebi e, ale na pracovni postupy
p i va eni: vyu ivani chladni ky,
uchovavani, myti, p iprava, va eni
a servirovani — to vSe je pot eba
vzit v Gvahu. ,Magicky trojuhelnik*
vyplyva z logické posloupnosti
pracovnich oblasti a hraje kli ovou
roli p i navrhovani funk ni kuchyn .
Chladni ka, d ez, pracovni deska,
varna deska a trouba musi byt
uspo adané tak, aby se lov k

v kuchyni moc nenachodil. Tyto
dispozice jsou také p edpokladem
pro to, aby se na p iprav pokrm
mohlo sou asn podilet vice osob,
ani by si navzajem p eka ely.

K tomu je idealni varny ostr vek,
ktery je snadno p istupny ze vSech
stran. Proto e stolovani i va eni je
spole enskou udalosti.

Osv tleni jidelniho stolu
by nem lo viset vy$ ne
70cmani ne 55cm
nad deskou stolu.

INSPIRACE

Harmonické sv tlo

Planovani osv tleni v kuchyni neni jen

0 vyb ru spravného mista, ale také

o teplot barev sv telnych zdroj .
Zakladni pravidlo zni: Teplé bilé sv tlo
s teplotou 2700-3000 kelvin p sobi
uklid ujicim a relaxa nim dojmem,
neutralni a studené bilé sv tlo

s teplotou 3300-5300 kelvin se
podoba dennimu sv tlu, a je proto
vhodné jako osv tleni pib ném
provozu. Koncept osv tleni kuchyn by
m | videdlnim p ipad zahrnovat teplé

i studené bilé sv tlo a svitidla by m la
byt umist na tak, aby p imo osv tlovala
pracovni desku, d ez a varnou desku.
Nap iklad stmivatelné zav sné svitidlo
BORA Horizon vrha p imé sv tlo

sm rem dol a nep imé sv tlo naopak
nahoru, co je velmi praktické.

Vyrazné osv tleni v jideln

Jemné, atmosférické osv tleni je zde

d le it jSi ne detailni osv tleni. Nad
jidelni st | doporu ujeme idealn

sestavu dekorativnich stropnich svitidel,
jako je vertikalni zav sné svitidlo

BORA Stars, které prostor velmi p ijemn
a elegantn osv tli, ani by osl ovalo.
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BORA PRODUKTY

Produkty
BORA

Diky komplexnimu pojeti kuchyn

umo ujeme lidem dosahnout p i va eni
nejlepSich vysledk . Prohlédn te si
kategorie produkt BORA.

®

Varné systémy s odsava em BORA

Varna deska a odsava par v jednom. Modularni a kompaktnimi
varné systémy s odsava em BORA zaru uji naprostou svobodu
p i planovani kuchyn .

@

BORA parni a pe ici systémy

Para v té nejkrasn jSi podob . S troubou BORA X BO m ete
diky inovativni technologii Rapid Air intuitivn a jednodu$e va it
v pa e, péct a sma it jako profesionalové. Idealnim dopl kem je
vSestranna multizasuvka BORA k temperovani teploty potravin,
rozmrazovani, va eni p i nizkych teplotach a mnoho dalSiho.

®

BORA chladici a mrazici systémy

Uchovavejte potraviny G inn vychlazené a p ehledn

uspo adané. R zné varianty chladni ek i mrazni ek se
vyzna uji inovativnim cirkula nim chlazenim, samostatnymi
chladicimi okruhy, technologii No Frost a promyslenymi
komponentami vnit niho vybaveni.

@

BORA istici a oplachové systémy

Automaticka istota. Automatické omyvani d ezu BORA Sink
spustite stisknutim tla itka. Spinu a ne istoty beze zbytk
splachnete z celého povrchu vodou do vylevky. Elegantni sestava
d ezu a baterie dokonale zapada do lozo e designu BORA.

®

BORA osv tleni

Minimalisticky design a maximalni sv tlo. BORA Horizon
a BORA Stars poskytuji dokonalé osv tleni k va eni

i stolovani v nejr zn jSich situacich, a doka ou tak

v kuchyni navodit spravnou atmosféru.

®

BORA p islusenstvi a dopl ky

Kompatibilni p isluSenstvi pro jedine né za itky z va eni: Na
cest za dokonalym jidlem vam pom e BORA QVac vestavna

vakuova ka, nadobi BORA Pots and Pans a spousta dalSich dopl k .
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BORA ASSIST BORA ASSIST

V dy se soust e te na to nejd le it jSi

. VyzkouSejte jednotlivé asisten ni funkce u nové varné
B O RA AS S I St desky BORA X Pure v kombinaci s nadobim BORA Pots
and Pans Assist a BORA grilovaci panvi. Asisten ni

funkce arecepty m ete jednoduSe ovladat

. . ~ s s prost ednictvim aplikace BORA JOY, co vam uleh i
VyV| n UtO ke ZJ ed n Od USG n I Va e n l. va eni a pom e dosahnout lepSich vysledk . Nova varna
deska BORA X Pure je z vyroby vybavena dv ma dalSimi
asisten nimi funkcemi. Funkce Fry umo uje sma eni na
S BORA Assist mate k dispozici jednotlivé funkce a programy p esnou teplotu a funkce Boil nahrazuje rychlovarnou
spot ebi e, které vam pomohou zjednodusit va eni konvici tim, e doka e uva it vodu na aj nebo kavu.
a optimalizovat vysledné jidlo.

K dokonalému jidlu sta i stisknout tla itko Asistované va eni v aplikaci BORA JOY

S vice ne 200 p ednastavenymi automatickymi programy Vyberte si ka dy den ze Siroké nabidky recept
nabizi parni trouba BORA X BO nejv tSi mo nou exibilitu pro konkrétni spot ebi oblibené jidlo a nechte
asou asn jednoduchou a Setrnou p ipravu vasich oblibenych si v ramci asistovanych recept pomoct

jidel. Programy m ete ovladat p imo na spot ebi i nebo s va enim t stovin, restovanim zeleniny, masga
v aplikaci BORA JOY v chytrém telefonu. Specialni programy nebo ryb a s p ipravou vaje nych pokrm .
navic usnad uji nespo et ka dodennich pracovnich innosti — U asistovaného receptu se automaticky

t eba rozmrazovani, udr ovani teploty nebo sterilizaci. zobrazi také p isluSna asisten ni funkce.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

BORA Professional 3.0

Spi kovy varny systém s odsava em, s inovativnim ovladanim
kole kem a individualn volitelnymi varnymi deskami.

Varna deska BORA Professional 3.0 nadoby za sebe. Pomoci centralniho

s odsava em neni jen praktickym spot ebi em ovladaciho kole ka rychle a efektivn

p ijemnym na pou ivani, ale také estetickym aktivujete spoustu praktickych funkci, jako
prvkem kuchyn . Tato vlajkova lo mezi varnymie d tsk& pojistka nebo t eba funkce pauzy.
systémy s odsava em BORA je jednim ze dvouDily, které jsou vystavené p sobeni
modularnich systém , které m ete libovoln kuchy skych vypar , se daji jednoduse
kombinovat s jednou, dv ma nebo vice varnymiyjmout p es dob e p istupny Siroky

deskami. Vyzna uje se individualn p ivodni otvor. isti se v my ce nadobi, kde
kombinovatelnymi varnymi deskami s hloubkouzabiraji jen minimum mista.

540 mm a ovladat ho m ete analogovo- Napadnym a na dotyk vyraznym prvkem jsou
digitaln bu kole kem, nebo dotykov . ovladaci kole ka s povrchem z erného skla

Hluboké varné desky nabizi maximalni prostorna elni stran kuchyn . Avantgardni design
pro va eni, i kdy pot ebujete postavit dv v tSi dopl uje bily linearni LED ovladaci panel.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

Modularni systém Automaticka uzaviraci klapka

U nejv tSi varné desky s hloubkou 540 mm si P i pou iti odsava e se uzaviraci klapka
m ete podle svych preferenci vybrat r zné otevira a zavira automaticky. P i zavirani
varianty — od celoploSné indukce po plynovou zabra uji vestav né snima e p iv eni
varnou desku nebo Tepan gril z nerezové oceli. p edmt. Ve vypnutém stavu je

Varné desky m ete libovoln kombinovat elegantni systém zcela uzav eny.

s odsavacim systémem. Mo né jsou také
kombinace s jednou, t emi nebo vice varnymi
deskami. Pokud zkombinujete vice ne dv varné
desky, je nezbytné pou it dalSi odsava .

Intuitivni ovladaci kole ko

Idealni ovladani zajis uje kombinace
klasického kole ka a citlivého dotykového
panelu s kontrastnimi LED kontrolkami.

Vdech ny funkce se jednoduge' pohodln Skv |é ovladani zaji$ uje kombinace klasického kole ka a dotykové plochy
. L L . z erného skla s kontrastnimi LED kontrolkami.
a intuitivn aktivuji oto enim kole ka nebo
klepnutim na centralni dotykovou plochu.
E¥EE

bora.com/professional
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VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

BORA Classic 2.0

Modularni varny systém s odsava em, intuitivnim
ovladanim a volitelnymi varnymi deskami.

S p esnosti a nad asovou eleganci doka eme zajiS uji rovnom rny oh ev velmi velkych hrnc
varnou desku BORA Classic 2.0 individualn  nebo peka , jako je nap iklad BORA panev se
za lenit do ka dého klasického i moderniho dv ma uchy. U Tepan grilu z nerezové oceli
designu kuchyn . P i vyvoji ady BORA Classic 2.tnhate k dispozici p esn regulovanou teplotu
jsme dbali na to, aby byla kuchyn v souladu 250 °C i za velmi kratkou dobu. A s vykonnou

s vaSimi p edstavami a ka dé va eni tak mohlo plynovou varnou deskou bude va eni jen

byt skute nym za itkem. Vysledkem je pot Senim. Srdcem systému BORA Classic 2.0
jedine ny, do posledniho detailu promySleny je odsava BORA. Diky automatickému ovladani
systém odsava e do varné desky. Inovativni  odsavani je mo né odsava nastavit manualn ,
vicebarevné ovladani sControl+ s vybrouSenowneni to ale u nezbytn nutné. Chod varného

dra kou umo uje p esnou a intuitivni obsluhu. systému s odsava em je diky modernimu

Varné desky a odsavaci systémy se daji ventilatoru a optimalnimu vedeni vzduchu tak
individualn kombinovat. M ete tak vytvo it tichy, e siuvaenim ete neruSen povidat.
kombinace dvou i vice varnych desek. Nap ikladst ni povrchu varné desky je diky plynulé,

2 centraln umist né induk ni varné desky hladké konstrukci a absenci zbyte nych hran
poskytuji misto pro 4 hrnce oprmru a naprosto jednoduché. Po va eni se daji vSechny
24 cm. Varné zony s velkou celoploSnou induka@idnimatelné &asti jednoduSe umyt v my ce.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

Inovativni ovladani

Varnou desku intuitivn ovladate
pohybem nahoru a dol ve
vybrousSené dra ce nebo klepnutim
ukazovaku. D le ité funkce jsou

v dy rychle k dispozici jedinym
dotykem. Ovladani varné desky

a odsava e je barevn odliSeno.

Modularni systém Elegantni design

A u davate p ednost celoploSné indukci, Varna plocha a odsava jsou dokonale ploSn

plynové varné desce, woku nebo Tepan grilu zarovnané. Linearni design umo uje nenapadnou,

Z nerezové oceli, varny systém s odsava em ale elegantni integraci do ka dé kuchy ské

m ete dle libosti zkombinovat a se 7 r znymi dispozice. Ovladaci displej je v pohotovostnim Inovativni, vicebarevné ovladani sControl+ s vybrousenou dra kou

varnymi plochami. Je mo né nakombinovat re imu tém neviditelny a b hem provozu se umo uje p esnou a intuitivni obsluhu.

i vice druh varnych z6n a odsava . omezuje na to nejpodstatn jSi. E3E[E]
1

bora.com/classic
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BORA X Pure

VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

Puristicky varny systém s odsava em, maximalni
varnou plochou a funkcemi BORA Assist.

Nové varna deska BORA X Pure p ed i vSechnposuvnikem jesSt vice usnad uje intuitivni pohyb

standardy svou maximalni varnou plochou,
ktera je v puristickém designu s ikonickou

p ivodni tryskou s koliky. Montéa ni vyska je
pouhych 199 mm od horni hrany pracovni
desky. Celou plochu extra Siroké varné desky
(830 mm) m ete optimaln vyu it pro va eni
a sma eni. Idealn se hodi pro vSechny, kte i
asto va i s velkym nadobim a pou ivaji

n kolik panvi a hrnc sou asn . S varnou
deskou BORA X Pure mate jistotu Gplného

a rovnom rného zah ati velkého nadobi, jako je

prstu nahoru a dol nebo p imé poklepani.

Krom funkci znamych ji z p edchoziho modelu

zaujme nova varna deska BORA X Pure dalSimi
dv ma asisten nimi funkcemi, které vam

pom ou s va enim. Funkce Fry umo uje

sma eni na p esnou teplotu a funkce Boil

doka e uva it vodu na aj nebo kavu. Po

p ipojeni aplikace BORA JOY m ete adu funkci
varné desky BORA X Pure mnohonasobn

rozsi it. DalSi asisten ni funkce, jako je va eni

t stovin, vaje nych pokrm nebo va eni zeleniny

nap iklad grilovaci panev BORA. Extra velké varneépa e, m ete navolit a spustit v aplikaci. Tyto
zony celoploSné indukce automaticky rozpoznajifunkce jsou také ulo eny v asisten nich

nadobi, kdy ho polo ite na desku. Diky funkci
p emostni m ete dv varné zény za sebou
spojit a vytvo it tak velkou varnou plochu.
Vicebarevné ovladani sControl+ s vertikalnim

receptech, tak e pro vas bude va eni jest
snazsi a vysledek jeSt lepSi. Programy jsou
ur ené pro pou iti s nadobim BORA Pots and
Pans Assist a grilovaci panvi BORA.
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Extra velké varné zony
s celoploSnou indukci

Diky varnym zénam s celoploSnoy

indukci o velikosti 230 x 230 mm
nebo 230 x 460 mm m ete p i va eni
optimaln vyu ivat celou plochu.

Jest intuitivn jSi ovladani

Varnou desku BORA X Pure Ize ovladat pom

Jednotliva nastaveni ovladani jsou vizual
odd lena. Chytry zamek iSt ni automaticky
rozpozna, jak dlouho se varna deska ist

a teprve pak se sam vypne. Funkce p emost 1
a automatické rozpoznavani hrnce jsou oprg

=

= =

p edchozimu modelu jeSt so stikovan jSi.
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DCi
t ibarevného dotykového ovladani sControly.

ZjednoduSené va eni

Diky funkci BORA Assist je va eni na varné
desce BORA X Pure jesSt snazSi. V kombinaci
s nddobim BORA Pots and Pans Assist

a grilovaci panvi BORA m ete asisten ni funkce
Fry s p esnym nastavenim teploty na sma eni

a Boil pro va eni vody nahrazujici rychlovarnou
konvici ovladat p imo na varné desce.

Vyrazny design

Varna plocha a odsava jsou dokonale plosn
zarovnané. Vyrazny design se vyzna uje
jasn de novanymi liniemi v kombinaci

s ikonickou p ivodni tryskou s koliky, to vSe
zahalené do nekone n erné barvy. Ovladaci
kontrolky p i provozu za i vyraznymi barvami.

Diky designu s vice barvami je ovladani sControl+ nové varné desky
BORA X Pure intuitivni za ka dé situace.

VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

bora.com/x-pure
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Praktické asisten ni recepty v aplikaci BORA JOY

Kdy novou varnou desku BORA X Pure sparujete s aplikaci
BORA JOY, rozsi ite tak paletu funkci, které m ete pou ivat.

M ete si tak zvolit a spustit dopl kové asisten ni funkce

a recepty, jako je va eni t stovin, p iprava vaje nych pokrm

nebo zapékani brambor. Programy jsou ur ené pro pou iti

s nadobim BORA Pots and Pans Assist a grilovaci panvi BORA.
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BORA M Pure

VS8estranny varny systém s odsava em
s maximaln komfortnim ovladanim.

Varna deska BORA M Pure je logickym aktivovano trvalé rozpoznani hrnce, induk ni
pokra ovatelem naSi oblibené ady BORA Pure. plochy se automaticky spoji. Dv. samostatné
BORA M Pure je navr ena pro maximalni varné zony s indukci na levé stran jsou idealni
exibilitu a kombinuje dva typy indukce. Ob pro mensi hrnce, panve a moka konvi ky. Ovladaci

varné zony s celoploSnou indukci vpravo je  jednotka Touch Control s posuvnikem zaujme
mo né diky funkci p emost ni propojit na jednu bilymi LED diodami, které zaji$ uji p ehledny
velkou z6nu. Tato velka plocha je idealni a moderni vzhled. Pokud chcete kuchyni dodat
k oh ivani velkych nadob, jako je BORA grilovacbsobni nadech, m ete varnou desku ozvlastnit
panev. Pokud je nadobi dostate n velké aje  rznymi barevnymi p ivodnimi tryskami.
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Intuitivni ovladani

Varna deska BORA M Pure je kompletn ovladatelna
pomoci dotykového panelu. S jedine nym vertikalnim
posuvnikem je ovladani pomoci intuitivniho pohybu
prstu nahoru a dol nebo p imého klepnuti jest

jednodussi. VSechny d le ité funkce ovladani jsou
v dy rychle k dispozici jedinym dotykem.

Kombinace dvou druh indukce Pestrobarevny design
Ob varné zény s celoploSnou indukci P ivodni trysky m ete podle nalady m nit.

x . - . . N .
vpravo 230 2.30,mm je mo né fjlky Vym n,|t se daji jean(,iuse n koll,ka pohy!oy ruky. Varné deska BORA M Pure je kompletn oviadatelna pomoci
funkci automatického p emost ni V nabidce krom erné barvy mame také moderniho, bile podsviceného dotykového panelu s jedine nym
propojit na jednu velkou zénu oran ovou, ervenou, modrou, nefritov zelenou, designem.
230 x 460 mm. Dv samostatné sv tle Sedou, slune ni lutou a Sedobé ovou.

varné zony na levé stran jsou idealni
pro mensi hrnce a panve.

El#20E

M
la=

[=]

bora.com/m-pure
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BORA Pure

S timto modularnim varnym systémem s odsava em
si budete u ivat va eni s U innym odsavanim patr.

BORA Pure je synonymem pro minimalisticky — Dop ejte své kuchyni slad né barevné prvky:
design, kompaktni rozm ry a osv d enou P ivodni trysku BORA Pure Ize vym nit
technologii odsava e BORA. Diky hloubce varnémanudln . Vyberte si mezi sedmi barvami tu
desky 515 mm je systém vhodny pro standardmiejobliben jSi: Sedobé ovou, slune ni lutou,
kuchy ské linky vSech b nych vyrobc . Varny oran ovou, ervenou, nefritov zelenou,
systém s odsava em p esv d i také svou vySkou modrou a sv tle Sedou. P i zapnuté automatice
mensSi ne 20 centimetr . Varianta s recirkulaci jese vykon odsava e p izp sobi aktualnimu
vybavena integrovanou ltra ni jednotkou. Ve  procesu va eni. Varna zéna automaticky
spodni sk i ce tak z stane zachovan maximalni rozpozna nadobi, kdy ho polo ite na desku.

Ulo ny prostor, co je obrovskou p ednosti A diky intuitivnimu a kontextualnimu ovladani
p edevSim u malych kuchyni. Nemusite ani se zobrazuji pouze aktualn relevantni funkce.
zkracovat zasuvky. Diky tomu se systém Diky optimalizovanému proud ni vzduchu

BORA Pure jako designovy prvek dokonale funguje odsava par tak tiSe, e uslySite ka dé
a diskrétn zaleni do ka dé kuchy ské linky.  bublani i zasy eni.
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Mimo adn velka induk ni varna deska

Se 4 velkymi kulatymi varnymi zonami
skyta induk ni varna deska dostatek
prostoru pro va eni a zarove pin

vyu iva hloubku varné desky 51,5 cm.
ada BORA Pure se hodi do kuchy ské
linky o minimalni §i ce 80 cm.

BORA MAGAZIN

Pestrobarevny design

Barevné p ivodni trysky, které
je mo né vym nit manualn ,
se v kuchyni staraji o v tsi
barevnost a osobitost.

Intuitivni ovliadani
Varna deska BORA Pure je kompletn

S jedine nym vertikalnim posuvnikem
je ovladani pomoci intuitivniho pohybu
prstu nahoru a dol nebo p imého
klepnuti jest jednodussi. D le ité
funkce ovladani jsou v dy rychle

k dispozici jedinym dotykem.

ovladatelna pomoci dotykového panelu.

Centréln umistné ervené ovladani sControl
poskytuje maximalni komfort.

VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

Chigt)
=

bora.com/pure
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BORA S Pure

Nejkompaktn jSi varny systém s odsava em a maximalnim
vyu itim prostoru pro kuchy ské sk i ky o Si ce 60 cm.

Neot ela, minimalisticka, moderni — tak se hrd prstu nebo na dotykové ovladani prstem.
prezentuje ada BORA S Pure, ktera je naSim Kompaktni rozm ry BORA S Pure se Si kou
nejmensim varnym systémem s odsava em. 60 cm a vySkou 199 mm umo uji monta do
Diky asymetricky umist né p ivodni trysce standardnich kuchy skych korpus a zajis uji
a ty em varnym zénam je dostupny prostor maximum Ulo ného prostoru. Diky dokonale
vyu it na maximum. Abychom zajistili maximalniploSn zarovnanému provedeni odsava e
Uinnost, dv ze ty induk nich civek jsou a varné desky a istému designu je mo né
vyvinuty specialn pro adu BORA S Pure. Tato varny systém s odsava em harmonicky

ada se navic m e pochlubit také jedine nou  zabudovat do ka dé kuchyn . Diky barevnym
vlastnosti: diky funkci kdvovaru umi varna deskg ivodnim tryskdm m ete sladit barvy

p ipravit kdvu v moka konvi ce ur ené pro kuchyn . Trysku mame k dostani v oran ove,
indukce. Vertikalni posuvnik s ervenym ervené, modré, nefritov zelené, sv tle Sedé,
ovladanim sControl funguje intuitivn na pota eni slune ni luté a Sedobé ové barv .
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Jedine na funkce kavovaru

Funkce kavovaru reguluje p ipravu kavy
v moka konvi ce kompatibilni pro indukci
0 minimalnim prm ru 7 cm. Jakmile
nastavite na varné desce individualni
mno stvi vody pro moka konvi ku, varna
zbna se rozeh eje a po uplynuti

po adované doby se automaticky vypne.

Kvalitni rdm varné desky

Ram varné desky BORA ze aruvzdorného
hliniku chrani okraje sklokeramiky p ed
odStipnutim p i monta i na povrch. Diky
zasuvnému systému ram namontujete
snadno a bez pou iti na adi. Moderni

a minimalisticky design dokonale dopl uje

nad asovy vzhled varnych systém s odsava em
BORA. Ram varné desky je k dostani pro ady
BORA X Pure, M Pure, Pure, S Pure a Basic.

BORA MAGAZIN

Asymetricky a pestrobarevny design

PloSn zarovnany design s asymetrickym
umist nim otvoru odsava e zaujme

svym vzhledem a zarove je navr en tak,
aby maximalizoval vyu iti prostoru.

O barevnost se staraji barevné p ivodni

trysky, které dle libosti snadno ru n

vym nite.

Kompaktni konstrukce a optimalni
vyu iti varné desky

eSeni problém s nedostatkem prostoru: Diky
mimo adn kompaktnim rozm r m se varna deska
BORA S Pure bez problém vejde i do kuchy ské
sk i ky o Si ce 60 cm. Varna deska BORA S Pure
ma 4 varné zony r znych velikosti, které jsou
vhodné pro vSechny b né rozm ry hrnc a panvi.

VARNE SYSTEMY S ODSAVA EM

bora.com/s-pure
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BORA Basic

Varny systém s odsava em se salavym
t lesem a U innym odsava em patr.

BORA Basic kombinuje vysoce vykonnou varnok dispozici bu s odtahem ven, nebo

desku a U inny odsava par. Vyjime nou s recirkulaci. Nizké vySka necelych 20 cm
vlastnosti je, e na varnou desku se salavym aintegrovana ltra ni jednotka u verze

topnym t lesem ma BORA Basic neuv iteln s recirkulaci zaru uji maximalni Glo ny prostor
rychly as zah ati. Hyper varna zéna vp edu ve spodni sk i ce. erna p ivodni tryska ladi
vlevo je varna zéna se salavym topnym t lesems celkovym vzhledem varné desky a p sobi
ktera ma p i zesilené arovni vykonu a diskrétn a modern . Diky funkci udr ovani

0 50 procent vyssi vykon. Diky centralnimu teploty s konstantni regulaci teploty na 75 °C se
ovladani a optimalnimu rozmist ni varnych zén vam poda i ka dé jidlo, i kdy se hosté trochu

m ete va it sou asn ve 4 hrncich o prmru zpozdi. dily, které jsou vystavené p sobeni

a 24 cm. ada BORA Basic je stejn jako kuchy skych vypar , se daji vyjmout p es dob e
ostatni naSe varné systémy BORA s odsava emp istupny p ivodni otvor a umyvaji se v my ce.
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Systém BORA Basic odsaje paru i vypary z va eni
u vysokého hrnce i u nizké panve.

Ochrana proti p ete eni do otvoru odsava e

ZvySeny otvor p ivodni trysky zabra uje, aby do
odsava e vnikla z varné desky vylita tekutina.

Bleskové rozeh ati Kompaktni varna deska se sélavym

Na varnou desku se salavym topnym topnym tlesem

t lesem ma Basic Hyper neuv iteln Salava topna t lesa p enaSeji teplo na nadobi.
rychly as zah ati. Hyper varna zéna Na této desce m ete va it v jakémkoli nadobi —
je varna zéna se salavym topnym v etn keramickych nebo m d nych hrnc .
t lesem, ktera ma p i zesilené Grovni
vykonu a o 50 procent vy3Si vykon.
Yy p vy Yy Of E

=5

bora.com/basic
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PARNI A PE ICI SYSTEMY

BORA X BO

Profesionalni parni trouba
pro vas domov.

A u se jednéa o k upavou pe eni, jemnou
zeleninu nebo dozlatova ope ené croissanty,
diky Setrnému a rovnom rnému tvo eni

a distribuci pary se trouba BORA XBO m e
pochlubit perfektnimi vysledky vaeniipi

p iprav ti zcela napln nych plech sou asn.
Trouba BORA X BO, inspirovand profesionalnimi
gastronomickymi za izenimi, umo uje
dosahnout profesionalnich vysledk va eni

v doméacnosti a dokonale dopl uje varné systémy
s odsava em BORA. BORA X BO je kombinaci
dvou kuchy skych spot ebi — konvektomatu

a trouby — v jednom. Pokrmy jsou p ipravovany
ist horkym vzduchem spolu s parou. Diky
inovativni technologii pary profesionalnich

spot ebi a intuitivnimu ovladani doka ete

p ipravit pokrmy na miru, zdrav ji a p edevsim
snadno a rychle. BORA X BO pe e, sma i a umi
horkovzdu$né grilovani i va eni v pae. B hem

va eni v pa e jsou potraviny obklopené parou

a zachovavaji si cenné vitaminy a mineraly. Diky
systému automatického odsavani pary je para
odsavéana dozadu jest p ed otev enim dvi ek.
Filtr s aktivnim uhlim G inn pohlcuje pachy —
dokonce ity hodn intenzivni. P i otev eni dvi ek
se vam para nevyvali do obli eje a od ltrovany
jsou i ne &douci pachy vznikajici p i va eni.
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Specialni programy trouby BORA X BO usnad uji nespo et ka dodennich
pracovnich Ukon aumo uji nap iklad Setrné suSeni hub.

Snadné a intuitivni ovliadani z klasickeé trouby p echazi na va eni v pa e.

Diky 19palcovému dotykovému displeji Funkce Classic nabizi tyire imy: Horky

s vysokym rozliSenim je ovladani parni trouby vzduch, pe eni s vihkosti, va eni v pa e

hra kou. Displej reaguje na dotyky prstu a horkovzdusné grilovani.

stejnym zp sobem jako t eba vas chytry Va eni v pa e je velmi Setrny zp sob p ipravy.
telefon. Diky spoust p ednastavenych Vitaminy a iviny jsou Iépe uchovany. Proto
program a intuitivni navigaci u ivatele se skv le hodi k p iprav zeleniny, ryb

bude va eni pot Senim. M ete si vybrat a jemného masa. P i horkovzduSném grilovani
mezi manualnim va enim, funkci Klasika ziska grilované maso, gratinované pokrmy

a automatickymi programy, nebo t eba vyu it a grilovana zelenina krasn zlatavy odstin. P i
specialni funkce, které vam usnadni mnoho funkci Cooldown se trouba BORA X BO ochladi
rutinnich postup — jako je t eba rozmrazovani, za velmi kratkou dobu, abyste mohli rychleji
sterilizace nebo rozpoust ni okolady. Funkce  spustit dalSi programy na ni Si teplotu, jako
Classic je vhodna zejména pro ty, kte i je funkce St ni nebo va eni v pae.

BORA MAGAZIN
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Diky p ednastavenym automatickym program m se vaSe oblibené recepty v dy povedou.
Funkce ovladate p imo na displeji BORA X BO nebo v aplikaci BORA JOY.

ZjednoduSené va eni optimalni p ipravu, jako je teplota nebo
Trouba BORA X BO zjednodusuje va eni diky vlastnosti potravin. N kdy m ete na

p ednastavenym program m, které m ete displeji nastavit i navrhované hodnoty miry
vybrat a spustit p imo na displeji trouby nebo upe eni a prope eni (nap . tvrdy / al dente
v aplikaci BORA JOY. Automatické programy / m kky). Pokud nepou ivate aplikaci

navrhuji optimalni teplotu, dobu va eni BORAJOYm ete na n které automatické
a mno stvi pary. Aby zvoleny automaticky programy p ejit p imo QR kdédy na webu
program splnil ky eny vysledek p i va eni, BORA. Diky trvalému p ipojeni trouby

jsou u mnoha program na displeji trouby BORA X BO k siti WLAN bude mit trouba
BORA X BO zobrazeny vychozi podminky prov dy nejaktuéln jSi so ware.
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Prémiovy design s velkym
dotykovym displejem

Tmav erny odstin a sebev domi na
rozdavani. Trouba BORA X BO se pysSni
vysoce kvalitnimi sklen nymi povrchy,
osv tlenim na vice pater varného
prostoru z nerezové oceli a koncepci
ovladani prost ednictvim velkého
19palcového dotykového displeje bez
zbyte nych tla itek a pa ek.

PIn automatické

intenzivni ist ni

Diky pln automatickému

iSt ni bude i tklid p ijemnou
zéle itosti. iSt ni a suSeni
probiha automaticky — sta i
jen zaSroubovat ekologickou
a recyklovatelnou istici
kartuSi doprost ed pe iciho

a grilovaciho rostu.
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P ednastavené programy a dokonal&
jidla na vSech patrech trouby

Dokonale p ednastavené automatické

a specialni programy diky technologii
Rapid Air umo uji v dy stejné vysledky
va eni a zjednoduSuji p echod z klasické
pe ici trouby na pe eni s parou

a horkym vzduchem. Jidlo tak bude
dokonalé iv pipad, e budete vait na
vSech t ech patrech sou asn . Programy
m ete ovladat p imo na spot ebi i nebo

v aplikaci BORA JOY v chytrém telefonu.

Automatické odsavani pary
auinna ltrace pach

Diky funkci BORA Smart Open se
para z varného prostoru
automaticky odsaje jest p ed

otev enim dvi ek. Takto vam para
neopa i obli ej ani kuchy skou
linku. P ipadné nep ijemné
pachy navic neutralizuje pachovy
Itr. Vym na ltru je hra ka.

bora.com/x-bo

Multizdsuvka BORA

VSestranna oh evna zasuvka s variabilnimi funkcemi.

Ideélnim dopl kem trouby BORA X BO je
inovativni multizdsuvka BORA. Zasuvku
vyrobenou z odolného skla a nerezové oceli
snadno otev ete jemnym stisknutim

zapus$t né p edni strany. Diky p edvolbam

m ete multizasuvku BORA pouitrzn —

k oh ati nadobi, va eni na nizkou teplotu,
Setrnému oh ivani, rozmrazovani nebo

k udr ovani teploty jidla. Teplotu a as Ize
nastavit ru n . Multizasuvka je k dostani ve

dvou velikostech — 140 a 290 mm. U vySsi
varianty multizasuvky m ete dokonce

vyu ivat dv patra. A patrovy roSt m ete
snadno a pohodin umyt v my ce. Na
snadno ovladatelném dotykovém panelu
vyberete z vychoziho nastaveni klepnutim
prstu po adovany program. Nebo m ete
individualn nastavit teplotu a délku

oh evu. V kombinaci s troubou BORA X BO
m ete vSe ovladat na displeji trouby.

o Ohev nadobi * Rozmrazovani pokrm &(9 Va eni p i nizké teplot

= 60°Clih = 30°C|4h 80°C|30mina 6h

Tl U:L?:S N teploty s Ohev jidla B )) BORA Connect

o SO °c13h <> 100°C|1h Mo nost p ipojeni bora.com/
! multi-drawer
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CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

Letni teploty nas nechavaji chladnymi.
NaSe BORA chladici a mrazici systémy toti
potravinam zajisti U inné chlazeni.

Udr i potraviny sv ia erstvé cirkula ni chlazeni, odd lené chladici okruhy,

po dlouhou dobu technologii No Frost a oddil BORA Fresh zero.
Prost edi pro va eni te z pouhé p ipravy pokrm  Na vyb r mate modely chladni ek BORA Cool

na varné desce a v parni troub rozSi ujeme a BORA Cool Combi, novinku BORA Cool Combi
i 0 chladici a mrazici systémy. Diky BORA XL a mrazni ku BORA Freeze.

chladicim a mrazicim systém m budou potraviny

efektivn vychlazené a p ehledn uspo adané. VSe v naprostém po adku

Chladici a mrazici systémy pokryvaji vSechny Individualnim uspo adanim prvk p islusenstvi
pot eby uchovavani potravin. R zné varianty zajistite lepsSi p ehlednost a maximalni po adek —
chladni ek i mrazni ek se vyzna uji elegantnim  na ulo ené potraviny tak nezapomenete. Prvky
designem s kvalitnimi a promysSlenymi p isluSenstvi vynikaji svym mnohostrannym
komponentami vnit niho vybaveni. Tim, e vyu itim. Nap iklad jedine ny viceu elovy tacek
spot ebi e maji misto ozdobnych list a jinych m ete pou it jako p ihradku na drobné ovoce,
prvk snadno vyjimatelné police, se m ete krabi ku na syr nebo ke zmrazovani

soust edit na podstatné v ci a usnadnit si iStni. arozmrazovani potravin. Nova BORA Cool Combi
NaSe spot ebi e maji samoz ejm skv ly vykon pi XL nabizi diky v tSi vySce jeSt vice prostoru pro
chlazeni a mrazeni a vyu ivaji nap iklad inovativniobjemné misy a velké kusy potravin.
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Sv i vzduch diky BORA Cool

pachovému ltru

Filtrovani pach nas odjak iva fascinovalo.

Nov vyvinuty pachovy Itr BORA Cool s jadrem
s aktivnim uhlim ve tvaru v eli plastve
instalovany v chladicich systémech minimalizuje
pach potravin. U inna plocha ltruipi

rozm rech pouhych 4,82 x 4,25 x 0,98 cm

(8 x hxv) inf piblin 600 mm2. So stikovana
konstrukce ltru diky velké funk ni ploSe nijak
nenarusuje chlazeni recirkulujicim vzduchem.
Teploty jsou ve vSech astech vnit niho prostoru
chladni ky v dy stabilni. Pachovy Itr BORA Cool
je nenapadn umist n za krytem a sta i ho
jednou za rok run vym nit.

BORA Fresh zero

V oddilu BORA Fresh zero se teploty bli i 0 °C.
Za t chto podminek m ete optiméln skladovat
citlivé potraviny, jako je nebalena zelenina

a ovoce. K tomu se nejlépe hodi horni vany

s uzav enym vikem s regulaci vihkosti

a s vysokou vihkosti. Choulostivé balené
potraviny, jako je maso nebo erstvé mléko,

m ete ulo it do vany BORA Fresh zero i bez
vika s regulaci vihkosti. Potraviny tak z stanou
co nejdéle erstvé a zachovaji si cenné vitaminy
a mineraly. Vany BORA Fresh zero m ete
pohodIn vyjmout a naplnit potravinami ve stoje

S elegantnimi Sedymi tény a prvky ze d eva, kovu
a skla se isty design chladicich a mrazicich
systém opakuije i v jejich interiéru.

VS8e &adn osvtlené

Koncept osv tleni chladicich systém byl

navr en tak, aby poskytoval rovnom rné

a vyvéa ené osv tleni. Dr &ky sklen nych polic
funguiji jako zdroje sv tla a zajis uji dostate né
osv tleni, i kdy je chladni ka plna. Diky

p fjemnému osv tleni budou potraviny

v chladni ce v za i re ektor .

P isluSenstvi na Grovni
R zné bali ky vybavy chladicich a mrazicich

CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

uspo adani jejich vnit niho prostoru v ka dé
domécnosti. M ete si zvolit mezi dv ma
variantami vybavy: BORA Good a BORA
Best. Bali ek zakladni vybavy BORA Good
dodavame sériov se vSemi chladicimi

a mrazicimi systémy. S p isluSenstvim

v bali ku vybavy BORA Best se va eni

a uchovavani potravin stane mimo adnym
za itkem na Urovni. P isluSenstvi BORA je
stylové a elegantni, a u se jedna o dézu na
potraviny, servirovaci prkénko nebo t eba

na kuchy ské lince. systém zajiS uji optimalni a p ehledné chladi vina.
Naho e: BORA Cool pachovy ltr Dole: BORA Fresh zero
eliminuje i vyrazné pachy diky vanu pohodin a jednoduse
Itru ve tvaru v eli plastve. vyjmete.
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BORA Cool Combi XL

Chladici a mrazici systémy BORA nabizeji

diky velkorysému vnit nimu uspo adani

p sobivy objem. Nova chladni ka s mrazakem
BORA Cool Combi XL zaujme impozantni vySkou
194 cm, ktera poskytuje piblin o 30 litr v tSi
objem ne spot ebi e 0 vySce 178 cm. Diky tomu
m ete bez problém a p ehledn ukladat v tSi
misy, nadoby i kusy potravin. | p es svou v tSi
vySku se chladni ka BORA Cool Combi XL vejde
do kuchy skych vyklenk se standardni Si kou.

Navic 30 litr objemu

Dokonalé mrazeni s BORA Freeze

S mrazni kou zna ky BORA zmrazite potraviny
bez namrazy a vyu ijete Glo né prostory

na maximum. Diky technologii No Frost

a praktickému p isluSenstvi je mrazeni snadné
a ma idealni intenzitu. S vysuvnymi p ihrddkami
a snadno vyjimatelnymi tlo nymi nadobami je
ukladani i vyjimani potravin hra ka. P ehledné
uspo adani uvnit usnad uje systematické pln ni
potravinami. Diky vyrobniku ledu Ice Maker

u nestoji nic v cest spontannim ve irk m.

1
M jte vSe v naprostém po &dku diky vysuvnym
policim a promyslenému p isluSenstvi. E

bora.com/cool
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BORA Sink

Samo istici d ez.

Automaticka istota. Automatické omyvani d ezu kompatibilni sb n prodavanymi vodovodnimi
BORA Sink spustite stisknutim tla itka. Spinu  bateriemi, t eba pro vrouci nebo perlivou vodu.

a ne istoty beze zbytk splachnete z celého Doporu ujeme ho vSak pou ivat s baterii BORA,

povrchu vodou do vylevky. O automatické iSt ni ktera je navr ena tak, e s nim tvo i idealni dvojici. bora.com/sink
d ezu se stara inovativni pr tokovy pro |

zkombinovany s povrchem odpuzujicim ne istoty.Prémiové materialy [E]3cE =]
Odolny d ez z granitového kompozitu je vyroben Odolny granitovy d ez z patentovaného materialu

z nejmodern jSiho patentovaného materialu Cristadur doka ete jest G inn ji a hygieni tji vy istit

Cristadur. Cristadur ma charakteristicky matny diky povrchu odpuzujicimu ne istoty. Cristadur se E

povrch bez spoj, po kterém Spina s vodou pySni patentovanym a jedine n jemnym materidlem Zde si pus te video
prost ste e. Velké kusy ne istot se po skon eni a hedvabn matnou strukturou povrchu, po které a podivejte se, jak
oplachu zachyti v sitku, které pak vyhodite. ne istoty a voda prost ste ou a nezanechaji tém se d ez sam
Zarukou kvality je n mecky vyrobce SCHOCK, adnou ivnou p du pro bakterie, zarodky a usazeniny b hem n kolika
ktery je specialistou na kuchy ské d ezy. D ez je vodniho kamene. sekund umyje.
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Velmi praktické je, e funkce
iSt ni d ezu se aktivuje
dotykovym senzorem
umist nym pod pracovni
deskou nebo pomoci p edniho
ovladani na baterii.

Umyti pouhym stisknutim tla itka

BORA Sink se oproti iSt ni klasického d ezu
umyva automaticky laminarnim proud nim vody
— sta i stisknout tla itko. iSt ni je tak rychlé

a linné am e pomoct se sni enim spot eby
vody. Chyt e navr eny pr tokovy pro | zajis uje
ve d ezu rovnom rné rozlo eni vody. Z povrchu
d ezu snadno splachnete Spinu a ne istoty,
které se zachyti v odtokovém sitku, odkud je
snadno odstranite.

Minimalisticky design

Zapust ny tmav erny d ez a baterii de nuji

p esné hrany. P i designovani baterie a d ezu
jsme z stali v rni minimalistickému konceptu
a upustili jsme od dalSich ovladacich prvk ve
prosp ch ucelené koncepce minimalistického
ovladani. P epad d ezu je umist n na prot jSi
stran zorného pole, tak e nerusi pohled na
tmav erny povrch. Baterie zaujme svym
elegantnim, nenucenym designem a jasn

de novanymi tvary.

Intuitivni ovliadani

Proud vody i jeji teplotu u baterie BORA nastavite
p imo pomoci p edniho ovladaciho prvku. Diky
tomuto chytrému ovladani je zajist no konstantni
proud ni vody. S barevnym LED podsvicenim
na tla itku baterie ihned vite, jakou mate
nastavenou teplotu vody. Vodovodni baterii

m ete také jednoduSe ovladat h betem ruky
nebo loktem, tak e m ete pracovat ob ma
rukama. Funkci myti intuitivn aktivujete
stisknutim tla itka na p ednim ovladacim panelu
nebo pomoci dotykového senzoru umist ného
pod pracovni deskou. Kratkym stisknutim
spustite kratké oplachovaci davky, dlouhym
stisknutim aktivujete istici funkci na dalSich

15 sekund.

ISTICI A OPLACHOVE SYSTEMY
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OSV TLENI
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Linearni zav sné svitidlo
Horizon je nendpadné
a svou eleganci zapada
do celkového konceptu
kuchyn .

BORA MAGAZIN

BORA Horizon

P imé i nep imé chytré osv tleni.

Kuchyn je centrem tém ka dé domacnosti.
Pocit pohody pomaha umocnit spravn zvolené
osv tleni. Se svitidlem BORA Horizerdy

vytvo ite tu spravnou atmosféru a funk ni
naladové osv tleni, a u pot ebujete tlumené,
teplé nebo jasn zaivé sv tlo.

Kvalitni a esteticka

Linearni zav sné svitidlo BORA Horizon se
vznasi nad pracovni deskou, varnou deskou
nebo jidelnim stolem a elegantn zapada do
jednotného designu kuchyn . Svitidlo je
dostupné ve t ech barvach — elegantni erné,
uklid ujici mechov zelené a v malebném

r ovém zlat .

Kompaktni svitidlo 2 v 1
Linearni zav sné svitidlo je stejn vhodné jako
nep imé atmosférické osv tleni nad jidelnim

stolem i jako p imy zdroj sv tla nad varnou deskou.

Dva zdroje sv tla Ize ovladat nezavisle na sob .

*Designér: Gerhard Grimmeisen

PohodIné ovladani

Svitidlo BORA Horizon snadno ovladéate
pomoci gest a poskytuje vam Siroké spektrum
funkci: Stmivani, zm na teploty sv tla,

p ipojeni p imého a nep imého osv tleni

a samoz ejm zapnuti a vypnuti sv tla.

Individualn nastavitelna vySka

Ob varianty svitidla BORA Horizon Ize nastavit
run bez pou iti nd adi. U varianty Fix m ete
vySku nastavit pomoci lanovych zara ek na
stropnim krytu, u varianty Move pimo natle
svitidla, abyste si mohli individualn upravit
vySku osv tleni podle dispozic prostoru.

OSV TLENI

bora.com/horizon
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BORA Stars

Diskrétni osv tleni pro
michelinskou kuchyni

Zav sné svitidlo je dokonalé pro jidelni Stmivatelné svitidlo pro speci ckou

prostory a doda mu G asné designové atmosféru E?ﬁ’@
akcenty. Navrhn te si r zné konstelace Jak trojité linearni, tak trojité kruhové svitidlo
svitidla Stars podle vlastnich preferenci BORA Stars je mo né plynule stmivat [=]f
s variabilnim systémem osv tleni v podob  oto nym spina em nebo vypina em, tak e Vice informaci o navrhu
jednoho sv telného sloupce s mo nosti sim ete intenzitu osv tleni upravit podle osv tleni najdete v nas
zapust ni nebo monté e na povrch. Nabizimekonkrétni situace p i va eni. p iru ce osv tleni.
i variantu se t emi svitidly, bu v linearnim,
nebo kruhovém uspo adani. Kvalitni a navozujici spravnou atmosféru

Svitidlo BORA Stars se vznaSi nad pracovni
Variabilni systém plochou, varnou deskou nebo jidelnim stolem E32[E]
Svitidlo BORA Stars ve variant se t emi a skv le zapada do celkového vzhledu -
svitidly, bu v linearnim, nebo kruhovém kuchyn . Svitidlo je dostupné ve t ech |
uspo adani, nebo jako solitérni svitidlo barvach — elegantni erné, uklid ujici [=]
S mo nosti zapust ni nebo montéa e na povrchmechov zelené a v malebném r ovém zlat . bora.com/stars
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P islusenstvi
a dopl ky

Kompatibilni p islusenstvi
a dopl ky pro spot ebi e BORA.

S BORA QVac vestavnou vakuova kou z stanou
potraviny erstvé a vydr i déle. Stane se nezbytnym
pomocnikem i p i vakuovani p ed sous-vide, marinovani
surovin a uchovavani tekutin. Vakuova ka je idealnim
dopl kem p i va eni a chlazeni se spot ebi i BORA.
Nadobi zna ky BORA vam pom e dosahnout jest
lepSich vysledk va eni. K dostani mame hrnce a panve
vSech velikosti pro ka dou p ile itost. Objevte nadobi
ady BORA Pots and Pans, BORA Pots and Pans Assist
a grilovaci panev BORA.

BORA MAGAZIN 91



P iISLUSENSTVI A DOPL KY P iISLUSENSTVIi A DOPL KY

Diky vestavné vakuova ce BORA QVac doka eteDelSi ivotnost tekutin

a tikrat prodlou it trvanlivost potravin, tak e Vakuovy uzav r zajis uje, e tekutiny jako vina

nebudete muset plytvat jidlem. Vakuovanim a oleje vydr i v otev enych lahvich po delSi dobu.

potraviny neztrati p irozenou chu ani lakavy Po uva eni m ete zeleninovy vyvar uchovavat

vzhled. BORA QVac vakuova ka ma ti funkce: jako zéklad do oma ek.

vakuovani ve vakuovacich d6zach a vakuovacich

sé cich, funkci op tovného uzavirani lahvi a funkddezpe n zabalené a hermeticky uzav ené

marinovani. BORA QVac vakuova ka je k dostdnBORA vakuovaci sa ky nabizime ve t ech r znych

ve dvou r znych variantach, které se hodi ttm  velikostech a skv le se hodi k va eni sous-vide

do ka dé kuchyn : Stainless Steel a All Black. v troub BORA X BO. BORA vakuovaci dozy jsou
k dostani s objemem do jednoho litru i do dvou

Jedine ny koncept zabudovani litr . DAzy neobsahuji BPA, jsou vhodné do
Diky inovativnimu a jedine nému konceptu mrazni ky a Ize je snadno myt v my ce.
zabudovani nezabira vakuova ka BORA QVac ngavakuovanim uchovéte hotova jidla po dobu
pracovni desce tvrd vybojované misto. n kolika dn nebo je m ete dokonce zamrazit.

Spot ebi najdete pod pracovni deskou.
Vestavnou vakuova ku m ete zabudovat do
pracovni desky nebo na plochu pracovni desky.

Extra rychlé marinovani E]32[E]
Marinovaci krou ek, ktery umistite na jednu :
z p ilo enych vakuovacich doz, vytva i podtlak. E:
Diky dopl kové funkci vam marinovani nezabere [=]
hodiny nebo dny, ale maximaln 10 minut. bora.com/qvac
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BORA Pots and Pans

Profesionalni nadobi pro ka dou p ile itost.

Odklopna poklice BORA Ergonomicka ucha a dr adla izolujici teplo
Nadobi BORA Pots and Pans kombinuje kvalitni p tivrstvé struktury, pota ena ernou Odklopnou poklici BORA, navr enou pro U naSich hrnc a panvi klademe d raz na
material s maximalni funk nosti a sou asn silikonovo-polyesterovou vrstvou odolnou dokonaly odvod par z varnych systém ergonomii, a proto jsme je vybavili uchy
spl uje nas po adavek na nad asovy design. proti poSkrabani a ma vyrazny design diky s odsava em, m ete b hem va eni a rukoje mi izolujicimi teplo. Dodr ovanim
Rovnom rny oh ev umo uje p tivrstva nerezovému okraji. Navic je jedine n odolna, variabiln naklap t. Otev ete nebo zav ete ji optimalniho odstupu od hrnce minimalizujete
konstrukce ze dvou vrstev nerezové oceliati rovnom rn distribuuje teplo a dob e se umyva. jednoduchym pohybem ruky. V otev eném riziko popéleni. Ucha a dr adla nadobi
vrstev hliniku. Nadobi jsme navrhli z jednoho  Sadu hrnc a panvi i panev se dv ma uchy stavu odklopnéa poklice BORA U inn BORA jsou navr ena s maximalni pé i tak,
kusu bez p idaného dna, abychom zajistilico m ete Usporn stohovat a jsou kompatibilni apesn smruje paru do odsava e aby se s nadobi dalo p ijemn nositipi
neju inn jSi distribuci tepla. ada je vyrobena  se vSemi b nymi typy varnych desek. varného systému BORA. v tSim napln ni.
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BORA Pots and Pans Assist

Profesionalni nadobi pro asistované va eni.

Jest |épe se vam bude va it s nadobi BORA a rukoje mi izolujicimi teplo. Prakticky

Pots and Pans Assist. Kombinuje toti kvalitni tvarovany okraj vizualn zaujme a umo ni vam
material s maximalni funk nosti a sou asn vylévat tekutiny bez kapani bokem. Odklopnou
spl uje nas po adavek na nad asovy design. poklici BORA otev ete jednoduchym pohybem
VeSkeré nadobi ady BORA Pots and Pans Asgisky a cilen a efektivnh tak odvadite paru do
je vyrobeno z robustni a odolné nerezové ocelivarného systému s odsava em BORA. Sadu

a je vybaveno kapslovym dnem. Keramicky  hrnc , klasickou panev i panev se dv ma
povrch panvi poskytuje optimalni nep ilnavost. uchy m ete Gsporn stohovat, snadno istit

P iISLUSENSTVIi A DOPL KY

Idealni dopln k p i va eni s novou
varnou deskou BORA X Pure

Sada BORA Pots and Pans Assist je
dokonale navr ena tak, aby bylo mo né
vyu it konkrétnich funkci nové varné
desky BORA X Pure. Va eni se zna kou
BORA je tak jeSt snazSi. Asisten ni
funkce Fry s p esnym nastavenim

U naSich hrnc a panvi klademe d raz na a jsou kompatibilni se vSemi b nymi typy teploty na sma eni a Boil pro va eni

ergonomii, a proto jsme je vybavili uchy varnych desek. vody m ete pou ivat p imo u varné
desky. DalSi asisten ni funkce

a recepty spustite v aplikaci BORA JOY.

BORA grilovaci panev

Po itek z dokonalého grilovani.

S BORA grilovaci panvi mate perfektni
vysledky grilovani zaru ené po cely
rok. Kvalitni nep ilnavy povrch

umo uje p ipravu pokrm s nizkym
obsahem tuku a panev se po pou iti
snadno isti. Optimalni zpracovani
zaru uje rychlou distribuci tepla

u varnych desek s celoploSnou
indukci. Diky rozm r m a vlastnostem
m ete panev bez problém pou ivat

i vtroub BORA X BO. Grilovaci panev
je také optimaln navr ena pro pou iti

s novou varnou deskou BORA X Pure,
ktera v ramci funkce Fry umo uje
sma eni za p esn nastavené teploty.
S minimalistickym designem grilovaci
panev dokonale zapadne mezi design
ostatnich produkt BORA.

EE

bora.com/supplies-accessorieE
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BORA JOY

S aplikaci BORA JOY* se vam bude
ka dy den Iépe va it a v kanalu

BORA JOY na erpate spoustu
inspirace. PohodIn ovladejte

spot ebi e BORA — nap iklad troubu
BORA X BO nebo novou varnou desku
BORA X Pure p imo z vybraného
receptu. Aplikace BORA vam pom e
b hem celého postupu va eni a nabizi
velky vyb r ka dodennich recept

i p ib hy z kuchyn , ktera je centrem
spole enského d ni. V aplikaci m ete
sledovat stav spot ebi e zna ky BORA

a rychle vy esit chybova hlaseni.
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